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REGULAMENTO DO SERVICO  DE  INSPECAO  E
FISCALIZACAO SANITARIA SOBRE GIINEROS
ALIMENTICIOS,  HIGIENE HABITACIONAL,  HIGIENE
INDUSTRIAL I HIGIENE FARMACEUTICO-HOSPITALAR,

TITULO L
IS )SI(,‘(‘)!-‘.S PRELIMINARES

ARTIGO 1° - A defesa @ a protegdo da saude, individual e coletiva, no tocante a higiene
testdencial, & higiene mdustiial, & higiene recreativa, a higiene escolar, a
higiene farmacéutico-hospitalar e i hgiene de alimentos, desde a sua origem
00 seu consumo, no Municipio de Paracambi, RJ, serio disciplinadas pelas
disposigdes deste Regulamento.

PARAGRAFO UNICO — O servigo de Inspegiio ¢ Fiscalizagiio Sanitaria
Muntcipal observard ¢ obedecera, sempre que preciso for, as Legislagoes
Federal ¢ Estadual pertinentes em vigor, mesmo as nio mencionadas neste
Regulamento,

ARTIGO 2° - A Inspeglio e Fiscalizagiio Sanitaria serd realizada pelo Departamento de
Vigilincia Sanitaria do Departamento de Higiene e Saiude Publica da
Secretaria Municipal de Saude.

ARTIGO 3° - Os servidores incumbidos da execugiio do presente Regulamento terdo
Carteras Funcionais pessons, expedidas pelo Departamento de Higiene ¢
Saude Publica, da Sccretaria Mumcipal de Saide, das quais constario o
nome da Secretaria Municipal de Satde, a denominagiio do Orgiio, o nimero
de ordem, o nome, a fotografia, a matricula, o cargo ¢ a assinatura do
servidor, a data de expedigito, a assinatura do Secretario Municipal de Saude
¢/ou do Diretor do Departamento de Higiene ¢ Saide Publica e o ano do
exercicto sobre tarja de cor verde

PARAGRAFO UNICO - Os servidores a que se refere o presente artigo, no
exercicto de suas fungdes, sob a diregdo de um Médico Veterinario, ficam



obrigados a exibir, quando em servigo, a respectiva “Carteira F uncional de
Fiscalizag¢do™ atualizada.

ARTIGO 4° - A Inspegdo e Fiscalizagio Sanitaria sera exercida pelas Autoridades
Sanitarias Municipais e, suplementarmente, em condigdes necessarias, pelos
6rgios subordinados ao Departamento de Higiene ¢ Saade Pablica, nos
limites de sua competéncia, ¢, no exercicio de suas fungdes, ndo
comportando excegdo de dia e/ou hora, terdo livre acesso a todas as
dependéncias dos estabelecimentos a inspecionar e fiscalizar.

PARAGRAFO UNICO - Todo aquele que, de qualquer forma causar
embarago a a¢do da Autoridade Sanitaria recebera pena de multa, sem
prejuizo dos procedimentos criminais cabiveis.

'AR&FIS@S‘-""’O presente Regulamento tem aplicagdo em:

I — Estabelecimentos que desenvolvam as atividades referidas no Artigo 1°
deste Regulamento.

I1 - Padarias e Confeitarias.
11l — Fabricas de gelo, frigorificos e armazéns — frigorificos.
IV — Destilarias e fabricas de bebidas.
'V — Comércio de: a) liquidos e sorvetes
b) leite e laticinios
c) carnes e derivados
d) pescado
€) OVOS, aves € pequenos animais vivos.

VI — Abatedouros e matadouros sem inspegdo Federal ou Estadual.

VII — Mercados, supermercados, emporios, mercearias quitandas e
depositos.

VIII - Restaurantes, churrascarias, bares, cafés, lanchonetes, pastelarias e
pizzarias.

IX — Produtores e criadores de animais.
X — Produtores agricolas.

X1 — Feiras livres e comércio ambulante



X1I - Hoters, moteis, pensdes e congeneres

ARTIGO 6° - Q servigo de Inspegio e Fiscalizagio Sanitaria objetivara o exame € 0
julpamento das condigoes de funcionamento das atny idades ambulantes, do
comercio fixo de ahmentos. de atividades e clubes socio — recreativos, de
escolas e de atividades farmacéutico-hospitalares quanto as:

I - Condigdes sanitanas das aguas utilizadas na preparagdo dos alimentos €
nas operagoes de higiemzagdo ambiental, maquinana, pessoal e instrumental
em peral

Il - Condigdes sanitarias da coleta e do destino das excretas, dos residuos
alimentares. industriais, farmacéutico-hospitalar e do lixo em geral.

Il - Condigdes higiénicas das instalagdes sanitarias.

A Condigdes de higiene da preparagdo, manipulagdo, do
acondictonamento, do armazenamento e da exposigao, venda, transporte €
consumo dos alimentos.

V — Condigdes de trabalho e satde das pessoas que manipulam, transportam,
armazenam, vendem e preparam alimentos, bem como das pessoas
responsavets, direta e/ou indiretamente, por atividades socio-recreativas,
educacionais e farmacéutico-hospitalares.

VI - Condigdes técnicas e higiénico-sanitarias dos abatedouros de aves e de
amimais de pequeno porte destinados a alimentagdo humana, bem como dos
matadouros de animais de médio e grande porte.

VII - Condigdes técnicas e higiénico-sanitarias dos meios de exposigao,
venda e transporte de alimentos.

VIII - Condigdes técnicas e higiénico-sanitarias das salas de enfermagem,
imunizagdes, curativos, partos, cirurgia, enfermaria, bem como leitos e
demais equipamentos, utensilios e instrumentos utilizados para aplicagao de
injecgdes e para realizagdo de outras tarefas médico-hospitalares.

ARTIGO 7° - As autoridades sanitarias promoverdo a apreensdo e a inutilizagio dos
alimentos que apresentarem caracteres organolépticos alterados (cor, odor,
sabor, consisténcia) ou demonstrarem falta de asseio na manipulagdo,
preparagdo, acondicionamento, transporte, armazenamento, altera¢gio na
embalagem e omissdo ou erro de rotulo nos produtos industrializados.



ARTIGO 8° -

PARAGRAFQ 1° - Os produtos industrializados deverdo ter embalagem
propria, consignando no rotulo o numero de registro na Divisdo Nacional de
Vigilincia de Alimentos — (DINAL) ou o carimbo do Servigo de Inspegéo

Federal - (SI1F) ou, ainda, o canimbo do Departamento de controle e Inspe¢ao
de Produtos de origem animal — (DCIPA), e deverdo trazer corretamente
inscritos o nome ¢ o enderego do fabricante, a qualidade, a composi¢do, 0
peso e, em casos de alimentos pereciveis, a data de fabricacio e o prazo de
vahidade

PARAGRAFO 2° - Quando houver alteragio de um produto em deposito,
sem exposigio a venda ¢ a0 consumo, ou quando 0 mesmo estiver recolhido
em recipiente adequado, com a observagdo “improprio para o consumo”, ou
“lixo”, a autoridade santtaria ndo registrara o fato como infragdo, entretanto
anotara no auto e/ou na cademeta de inspegdo sanitaria a ocorréncia,
caracterizando a alteragio como originaria de causas naturals ou
imprevisiveis e em seguida procedera a inutilizagio dos alimentos ou
determinara sue recolhimento a origem, e neste caso o responsavel devera
comprova esta medida perante a fiscalizagao no prazo de 15 (quinze) dias.

PARAGRFO 3° - Os produtos alimenticios naturais ou industrializados, que
tiveram procedéncia clandestina quando julgados aptos ao consumo humano
pela autoridade sanitaria, serio apreendidos e distribuidos a critério da
autoridade sanitaria, a Entidade Sanitaria, as Entidades Assistencials e/ou
Filantropicas tais como: abrigos, creches, hospitais, posto de saude, escolas
publicas, delegacia policial, presidios, etc.

Somente poderio ser expostos a venda, matérias — primas alimentares,
alimentos enriquecidos, alimentos dietéticos, alimentos congelados,
alimentos de fantasia ou artificiais, alimentos irradiados, aditivos para
alimentos, produtos alimentares, materiais, artigos e utensilios destinados a
entrar em contato com alimentos que:

I — Tenham sido previamente registrado nos orgdos Estadual e/ou Federal
competentes.

II — Tenham sido elaborados, embalados, reembalados, transportados,
importados, comprados ou vendidos por estabelecimentos devidamente
licenciados.

Il - Tenham sido rotulados segundo as disposigdes das Legislagdes
Estadual e Federal.

IV ~ Obedegam na sua composigio, as especifica¢des do respectivo padrio
de qualidade, quando se tratar de alimentos padronizados, ou aqueles que



tenham sido declarados no momento do respectivo registro em se tratando
de alimentos de tantasia, ou, winda, niio padronizados

PARAGRAFO UNICO Fste Artigo nfio se refere aos alimentos de
tabncagdo artesanal

ARTIGO 9° - A maquinaria, os aparelhos, utensilios, recipientes, vasilhames ¢ outros
miterins que entrem em contato com ahmentos, cmplcuu(lus no fabrico,
manipulagho, acondicionamento, transporte, conservagio ¢ venda dos
mesmos devero ser de matenal que assegure perfeita higienizagio ¢ de
modo a ndo contanumar, alterar ou diminwir o valor nutritivo dos alimentos.

PARAGRAFO UNICO A autortdade  sanitaria poderd interditar,
temporana ou defimtivamente, os matenis refendos neste Artigo, bem
como s mstalagdes que ndo satsfagam 08 requisitos  1ECnicos ¢ as
exigencias doste Rogulamento ou das Normas Téenicas Especiais

ARTIGO 10° - Qs compartimento das edificagdes destinadas ao pablico, ao comércio e/ou
I K ;
& manipulagiio de péneros alimenticios obedeceriio, além das Legislagdes
Estadual e Municipal pertinentes, is seguintes exigéncias:

1~ As paredes dos locais de fabricagdo, preparo, manipulagdo, venda e
estocagem serdo revestidos com azulejos brancos, ladrilhos de cerimica ou
outro material impermeabilizante, at¢ o teto, com cantos ¢ bordas sem
arestas ¢ que apresentem as mesmas caracteristicas.

11 Os pisos deverdo ser do material resistente, impermeavel, que garanta
continuidade, com dechves para os ralos, que deveriio possuir tampa e ser
em numero ¢ tamanhos suficiontes,

11 As pias deverdo apresentar instalagdes de dgua corrente em numero e
em condigdes adequadas, © seus despejos deverlio passar por caixas de
gordurn

Vv Deverdo existir instalagodes [rigorificas suficientes ¢ adequadas a
atvidade comercial ¢/ou industrial,

V o As aberturas receberiio telas que impegam o acesso de insetos e os
compartimentos deverio apresentar aparelhagem para ventilagiio ¢ exaustio
quando necessirno,

VI - Os quartos ou apartamentos de hospedagem deverdio estar sempre
limpos ¢ ter roupas de cama ¢ toalhas sempre limpas, higiénicas e trocados
dianamente, além de dispor de sabonetes individuais ¢ descartavers,
devidamente embalados, para uso amco,



VII - Os sanitarios e os vestiarios serdo isolados e separados para cada sexo,
em numero suficiente, com revestimento adequado, e ficam proibidas suas
aberturas diretas para qualquer sala de refei¢do, fabricagdo, manipulagao e
troca de alimentos, sendo obrigatéria a4 manutengdo das portas
permanentemente fechadas e o interior permanentemente limpo e higiénico.

VIII — As mesas, os balcdes, as bancadas, os tanques e todos os demais
locais onde se manipulem. armazenem e sirvam alimentos deverdo ser de

material impermeavel e de facil higienizagao.

ARTIGI 11° - Nas farmacias, hospitais, pronto-socorros, casas de saiide e postos de salide €
obrigatério o mais rigoroso cuidado na limpeza, higiene e esterilizag¢do de
todos os aparelhos e utensilios utilizados para aplicagdo de injegdes,
curativos, exames em geral e intervengdes cirurgicas de qualquer natureza.

% PARAGRAFO UNICO - Nestes estabelecimentos é obrigatorio o mais
£120roso asseio nas instalagdes e maquinas em geral, bem como nos pisos,

nas paredes, nos tetos e nas pessoas que ai trabalhem.

ARTIGO 12° - Todo e qualquer estabelecimento ou local destinado a produgdo, fabrico,
preparo, beneficiamento, manipulag¢do, acondicionamento, armazenamento,
depédsito ou vendas de alimentos devera possuir Alvara e Localizagdo,
Caderneta Sanitaria, Boletim de Habite-se e Boletim de Ocupagio e

Funcionamento.

ARTIGO 13° - E proibido elaborar, extrair, manipular, armazenar, fracionar, embalar,
&« reembalar ou vender produtos alimenticios, condimentos ou bebidas e suas
matérias-primas correspondentes em locais inadequados para esses fins por

sua capacidade, temperatura, iluminagio, ventilagido e demais requisitos de

higiene.

ARTIGO 14° - Os responsaveis por estabelecimentos comerciais e industriais de qualquer
natureza sio obrigados a desinsetizar seus predios a cada 6 (seis) meses,

servico este que deve ser efetuado por firmas competentes, legalmente
inscritas nos orgdos de controle ambiental.

TITULOII

DO PADRAO DE IDENTIDADE E DE QUALIDADE DOS ALIMENTOS

ARTIGO 15° - O padrio de identidade e de qualidade dos alimentos, para cada tipo, ou
espécie, obedecera ao disposto na Legislagdo Federal sobre:



I - Denominagio, definigio e composigio, compreendendo a descrigio do
alimento, citando o nome cientifico, quando houver, ¢ 0s requisitos que
permitam fixar um critério de qualidade.

1l - Requisitos de higiene, compreendendo medidas sanitarias concretas ¢

demais disposicdes necessarias a obtengdo de um alimento puro, comestivel
e de qualidade comercial.

Il — Aditivos intencionais que podem ser empregados, abrangendo a
finalidade do emprego e o limite da adigdo.

IV — Requisitos aplicaveis a peso e medida.
V — Requisitos relativos a rotulagem e apresentagio do produto.
VI - Métodos de colheita de amostra, embalagem ¢ analise do ahmento.
PARAGRAFO UNICO - Os requisitos de higiene abrangerio também o
padrio microbiolégico do alimento e o limite residual de pesticida ¢
contaminantes tolerados.

TITULO 1T
DO REGISTRO E CONTROLE

ARTIGO 16° - Todo alimento industrializado somente serd exposto ao consumo ou a venda
depois de registrado nos Orgdos Federais ¢/ou Estaduais competentes na
forma da Let.

ARTIGO 17° - Estdo igualmente obrigados a registro nos 6rgios competentes do Ministério
da Satde ou da Secretaria de Estado de Saude na forma da Legislagio
pertinente:

1 - Os aditivos intencionais.
II — As embalagens, equipamentos e utensilios elaborados e revestidos
internamente de substincia resinosa e polimétricas ¢ destinados a entrar em

contato com alimentos, inclusive os domésticos ou arlesanais.

Il — Os coadjuvantes da tecnologia de fabricagdo, assim declarados por
Resolugdo da Cdmara Técnica de Alimentos,



PARAGRAFO UNICO — Os alimentos industrializados vendidos a granel
estario sujeitos a registro quando a Norma Técnica Especial assim o
determinar.

ARTIGO 18° - Observar-se-i a Legislagio Federal a despesa de registro no Orgdo
Competente do Ministério da Saide ou da Secretaria de Estado de Salde,
dos seguintes produtos:

I — Matérias-primas alimentares ¢ os alimentos “in natura”, salvo aqueles
cujo registro tenha sido determinado pelo orgido competente do Ministério da
Saide ou da Secretana de Estado de Sadde.

Il - Aditivos intencionais e os coadjuvantes da tecnologia de fabricagio de
alimentos dispensados por resolugio da Cimara Técnica de Alimentos

1l — Produtos alimenticios, quando destinados ao emprego na preparagao
dos alimentos industrializados, em estabelecimentos devidamente
licenciados, desde que incluidos em Resolugdes da Camara Técnica de
Alimentos.

ARTIGO 19° - O registro de aditivos intencionais e de embalagens, equipamentos €
utensilios. elaborados e revestidos internamente de substincias resinosas e
polimétricas, e de coadjuvantes da tecnologia da fabricagdo, declarado
obrigatorio serio sempre procedidos de analise prévia, na forma da
Legislagio Federal ou Estadual pertinente.

TITULO IV
DA ROTULAGEM

ARTIGO 20° - Os alimentos e aditivos intencionais deverdo ser rotulados de acordo com as
Legislagdes Federal e Estadual e Normas Técnicas especiais.

PARAGRAFO UNICO - As disposi¢des deste Artigo se aplicam aos
aditivos intencionais e produtos alimenticios dispensados de registro, bem
com as matérias-primas alimentares “in natura”, quando acondicionados em
embalagens que 0s caracterizan.

ARTIGO 21° - Os rotulos deverdo mencionar em caracteres perfeitamente legiveis:

I — A qualidade, a natureza e o tipo de alimento, observadas a definigdo, &
descrigdo e a classificagdo estabelecidas no respectivo padrio de identidade
e qualidade ou no rétulo arquivado no 6rgdo Federal ou Estadual
competente, no caso de alimento de fantasia ou artificial, ou de alimentos
ndo padronizados.

11 - Nome e marca do alimento.
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ARTIGO 26° - As indicagdes exigidas pelos Artigos 21 a 25 deste Regulamento, bem como
as que servirem para mencionar o emprego de aditivos, deverio constar do
painel principal do rétulo do produto, em forma facilmente legivel

ARTIGO 27° - O disposto nos Artigos 21 a 25 deste Regulamento, se aplica, no que
couber, a rotulagem dos aditivos intencionais e coadjuvantes da tecnologia
de fabricagdo de alimentos.

§ 1°- Os aditivos intencionais, quando destinados ao uso doméstico, deverdo
mencionar, no rotulo, a forma de emprego, o tipo de alimento em que pode
ser adicionado e a quantidade a ser empregada expressa sempre que possivel
em medidas de uso caseiro.

§ 2° - Os aditivos intencionais e os coadjuvantes da tecnologia de fabricagao,
declarados isentos de registro pela Camara Técnica de Alimentos, deverdo
ter essa condi¢do mencionada no respectivo rotulo.

§ 3° - As etiquetas de utensilios ou recipientes destinados ao uso doméstico
deverio mencionar os tipos de alimentos que podem ser nele
acondicionados.

ARTIGO 28° - Os rétulos dos alimentos enriquecidos, dos alimentos dietéticos e dos
alimentos irradiados deverdo trazer a respectiva indicagdio em caracteres
facilmente legiveis.

‘PARAGRAFO UNICO - A declaragio de “Alimento Dietético” devera ser
acompanhada da indicagdo do tipo de regime a que se destina o produto,
expresso em linguagem de facil entendimento.

ARTIGO 29° - As declaragdes superlativas de qualidade de um alimento s6 poderio ser
mencionadas, na respectiva rotulagem, em consonancia com a classificagio
constante do respectivo padrio de identidade e qualidade ou de Norma
Técnica Especial.

ARTIGO 30° - Ndo poderdo constar da rotulagem denominagdes, designagdes, nomes
geograficos, simbolos, figuras, desenhos ou indicagdes que possibilitem
interpretagdo falsa, erro ou confusio, quanto a orngem, procedéncia,
natureza, composi¢do ou qualidade do alimento, ou que lhe atribuam
qualidades ou caracteristicas nutritivas superiores ou aquelas que realmente
possuam.

ARTIGO 31° - Nido serdo permitidas na rotulagem quaisquer indicacdes relativas a
qualidade do alimento que ndo sejam estabelecidas por este Regulamento e
por Normas Técnicas Especiais.



ARTIGO 32% - As disposigdes deste Regulamento se aplicam aos textos e matérias de
propaganda de almentos qualquer que seja o veiculo utilizado para sua
divulgagdo

ARTIGO 337 - Os ssmabelecimentos ao venderem produtos industrializados, a granel ou a
varlo, manterdo ndicagdes ao consumidor quanto a sua origem.

TITULQ V

DA INSPECAOQ E FISCALIZACAO DE ALIMENTOS

CAPITULO1
NORMAS GERAIS

ARTIGO 34 - A Inspegdo e a Fiscalizagio Sanitania serdo exercidas pela Autoridade
Municipal no uso de seu poder de policia, em maténa de higiene publica e
nos hmutes da Legislagido pertinente

ARTIGO 33° - A agdo da Policia Sanitana sera exercida, nio comportando excegdo de dia
nem de hora, em todos os lugares refendos nos Artigos n® 1 e 5 deste
Regulamento, bem como seu Poder sera exercido consoante o Art. 37 deste
Regulamento

ARTIGO 36% - A Inspegio e Fiscalizagio de que trata este Titulo, se estenderio a
publicidade ¢ a propaganda de alimentos, qualquer que seja o meio
empregado para sua divuleagio.

ARTIGO 37° - O Poder de Policia Sanitaria sera exercido: sobre os alimentos, o pessoal
gque mampula e sobre os locais e instalagdes onde se fabnque, produza,
beneficie, manipule, acondicione, conserve, deposite, armazene, transporte,
venda ou consuma ahmentos, alem de outros locais de interesse para a
Saude Publica

ARTIGO 38° - No fabnco, produgio, beneficiamento, manipulagdo. acondicionamento,
conservacdo, armazenamento, transporte, distribuigio, venda e consumagio
de alimentos, deverdo ser observados os preceitos de limpeza e higiene.

ARTIGO 39° - No acondictonamento ndo sera permitido o contato direto de alimentos com
jornais, papeis colondos, papéis ou filmes plasticos usados e com a face
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ARTIGO 48° - A critério da Autoridade Sanitaria, e sob Pena de apreensdo e inutiliza¢do
sumdria, os alimentos destinados ao consumo imediato ou mediato, que
tenham ou nio sofrido processo de cocgido, s6 poderdo ser expostos a venda

em locais de comércio de géneros alimenticios, em feiras e por ambulantes,
se devidamente protegidos.

PARAGRAFO UNICO - Exclui-se da exigéncia deste Artigo os alimentos

“In natura” e aqueles que, por qualquer forma, possam ser higienizados antes
de serem consumidos.

ARTIGO 49° - A cnténo da Autoridade Sanitaria, que levara em conta as caracteristicas
locais ¢ de fiscalizagdo, podera a titulo precario. ser autorizada a venda de
determinados tipos de alimentos em estabelecimentos nio especializados,

sob intera responsabilidade da firma instalada no local com outro ramo de
atividade.

ARTIGO 50° - Os géneros alimenticios e bebidas depositadas, ou em trdnsito, nos

armazéns das empresas transportadoras ficardo sujeitos a fiscalizagdo da
Autoridade Sanitana.

PARAGRAFO UNICO - As empresas transportadoras serdo obrigadas,
quando parecer oportuno a Autoridade Sanitaria, a fornecer esclarecimentos
sobre as mercadorias em transito ou depositadas em seus armazéns, a lhe dar
vista da guia de expedigiio ou importagdo, faturas, conhecimentos e demais
documentos relativos as mercadorias sob sua guarda, bem como facilitar a
inspe¢do destas e a colheita de amostras.

CAPITULO I
DO COMERCIO DE GENEROS ALIMENTICIOS

ARTIGO 51° - Consideram-se géneros alimenticios quaisquer substincias ou mistura de
substincias que se destinem a alimentagéo.

ARTIGO 52° - S6 é permitida a produgdo de géneros alimenticios, sua guarda,

armazenagem, exposi¢do a venda e ao comércio, quando préprios para o
consumo.

§ 1° - Proprios para o consumo sio os alimentos que se encontram em
perfeito estado de conservagdo e que por sua natureza, composi¢io, fabrico,
manipulagdo, procedéncia e acondicionamento estiverem isentos de
nocividade a satide ¢ de acordo com as normas sanitarias vigentes.



§ 29« Improprios parm 0 consumo S0 08 generos alimenticion

a) Danificados por unndade ou fermentagio,  TangoRos, mofidon ou

embolorados. de caracteres fisicos ou organolépticos anormiit, contendo
: f [ { 4
quassquer supdades ou que demonstrarerm descurdo na mampulagio ou

acondicionamento

b) Que forem alterados ou deteriorados ou, ainda, contamnados ou

ifestados por parasitos
¢) Que forem fraudados, adulterados ou falsificados
d) Que contiverem subatincias toxicas ou nocIvas i sande

¢) Que forem prejudiciais ou imprestavers a alimentagio, por qualquer
motvo

f) Que nio estiverem de acordo com a Legislagio em vigor

ARTIGO 53° - Considerar-se-do contaminados ou deteriorados produtos alimenticios que
contenham parasitos ¢ miCroorganismos palogenicos ou saprofitos capazes
de produzir ou de transmitir doengas ao homem ou @os animais, ou (ue
contenham microorganismos, indicativos de contaminagio de ongem fecal
ou de produzir deterioragio de substancras alimenticias, s como
enegrecimento, gosto acido, gas sulfinco ou gasopémos suscetivens de
produzir estufamento do vasilhame.

ARTIGO 54° - Considerar-se-iio alterados os produtos alimenticios que, pela agiio de
umidade, luz, temperatura, MICroorganIsmos, parasitos, conservagio ¢
acondicionamento madequado ou por qualquer outra causa, tenham sofrido
avaria, deterioragio ¢ estiverem prejudicados em sua pureza, composigdo ou
caracteristicas organolépticas.

ARTIGO 55° - Considerar-se-do adulterados os produtos alimenticios:

a) Quando tiverem sido adicionados de substancias, ou misturados com
substincias que lhe modifiquem a quahdade, reduzam o valor nutritivo
ou provoquem deterioragio.

b) Quando se lhes tiver tirado, embora parcialmente, um dos elementos de
sua constituigdo normal

¢) Quando contiverem substincias ou ingredientes nocivos a sa(de ou
substancias conservadoras de uso proibido.



) Oue tiverent sido, no todo ou em parte, substituldos por outros de
inlidade mlonios

8) Oue tiverem mido colondos, revestidos, aromatizados ou acondicionados
do substincis estinhinn, pare eledo de ocultar qualguer frande ou
alteragiio ou de aparentar melhor quabidade do que a real, oxcelo nog
Canos expressimoente previstos pela Legislagho vigente

PARAGRAVO UNICO - Ax disposigoes das alineas “a™ o "b™ acima nio
comprecndenm on loites preparados, produtos dieteticos, nem outros produtos
aluenticion leginlmente registindos

ARTIGO 56" - Conmderat-ne-io audados os produtos alimenticios

o) Que tiverem wido, no todo ou em parte, substituidos em relagho ao
wdhicado no recipiente

by Que, na componigho, peso o medida, diversificarem do enunciado nos
imvalucion ou rotalon, ou nio estiverem de ncordo com as especilficagdes
exigidun peln Logidagio vigonte

ARTIGO 87" 0 O ansero o himpezn dovorio ser observados no fabrico, produgio,
inaipulagio, prepamcio, comovagio, acondicionamento, transporte e
venda de géneron nhimenticios

ARTIGO AR On géneros alimenticion somente poderito ser confeccionados com materias
permtdas o que satistagam as oxigencias da Legislagio vigente

CAPITULO 11
DA COLHEITA DEAMOSTRAS 1 ANALISE FISCAL

ARTIGO 397 Compete 4 Autondade Sanitana reanhizar, penodicamente ou quando julgar
necestano, colherta de amontias - de alimentos,  matenas-pnmas  para
ahimenton, adifivos, t'nmlul\'unlm o recipientes, cosmetcos ¢ demars
produtos, de interenne par a saude pubhca, para oferto de analise fiscal.

PARAGRAFO UNICO — Sendo a colhetta de amostras uma agho de
interene par o saude pubhiea, nio mphea qualgquer onus para o Poder
Publico

ARTIGO 60" = A colherta da amontia ser ferta sem interdigho da mereadoria, quando se
it de nnabime fiecal deo roting



ARTIGO oY

ARTIGO o

PARAGRATO UNICO — Se a anahse fiscal de amostra collida em
fxcalizavdo de otma, tor condenatona, a Autondade Samitaria podera
efotuar nova colherta de amostra, com terdigdo da mercadoria, lavrando o
Fenn de Interdigdo

A colherta de amostra para fins de analise sera feita mediante a lavratura do
Temn de Colherta de Amostria, ¢ esta devera ser em  quantidade
reprosentatina do estoque existente, dividida em 3 (trés) involucros, tornadas
mviolan eis, para assegurar sua autenticidade ¢ conservadas adequadamente,
do modo a assegurar suas camcteristicas orginais

§ 1% Das amostras collndas, duas serdo enviadas ao Laboratorio Oficial
para analise fiscal, a terceua ficara em poder do detentor ou responsavel
pelo alimento ou produto collido servindo esta ultima para eventual pericia
Je conti-prova

Y 2%« Nea quantidade ou a natureza do ahmento ou produto ndo permutir a
colhiara de amostia, na forma prevista neste Regulamento e em Normas
Pecmeas Uspecins, o alimento ou produto sera apreendido, mediante
Iavrata do Permo respectivo e levado ao Laboratono Oficial onde, na
presenya do possuidor ou responsavel ¢ do perto por ele indicado, ou, na
sua falta, de duas testemunhas, sera etetuada de imediato, a anahse fiscal.

- A anahse fiseal ser realizada no Laboratono Oficial e os Laudos analiticos
resultantes deverdo ser formectdos a Autondade Sanitana, no prazo maximo
de 30 (tnnta) dias, ¢, no caso de alimentos perecivers, no menor prazo
possivel, a contar da data do recebimento da amostra.

ARTIGO 03% « Em caso de Andhise Fiseal condenatona e Labomtono Oficial devera lavrar

ARTIQO o0

ARTTGO 08 -

Laudo nunucioso e conclusivo, contendo a discrimimagio expressa, de modo
claro e mequivoco, das caracteristicas da infragio cometida

Serdo encammbadas copas do laudo analitico ao detentor do produto e ao
fabicante, ficando as vias necessanas  para nstrugdo  dos  processos
admmsitativos pertinentes

OQuando a anahse fiscal conclur pela condenagio do ahmento, a Autoridade
Sanana noticant os responsavers pam apresentar defesa escnita requerer
pertctas de contra-prova no prazo de S (cinco) dias.

§ 19 A notificagdo de que trata este Artigo serd acompanhada de 1 (uma)
via do Lando Analitieo ¢ devera ser teta dentro do prazo de 3 (trés) dias a
contar da data do recebimento do resultado da analise condenatona.



Y 2° - Decomdo o prazo refendo no “CAPUT” deste Artigo, sem que 08
responsavers tenham apresentado Defesa ou requenido pericia de contra-
prova. o Laudo Anahitico da Anahse Fiscal sera considerado definiuvo, e os
PrOCEsSOs SCQUENCIALS Prosseguirdo vias normais pertinentes.

CAPITULO 1V
DA INTERDICAQ DE ALIMENTOS

ARTIGO 06" - Os alimentos suspettos, ou com indicios de fraudes por alteragio,
adulteragdo ou talsificagdo serio mterditados pela Autonidade Sanitana,
como medida cautelar, e deles serdo colhidas amostras para analise fiscal

ARTIGO 67° - Na interdigio de alimentos, para fins de Analise Laboratonal, sera lavrado o
Termo respectivo assinado pela Autoridade Sanitania e pelo possuidor ou
detentor da mercadona, ou seu representante legal e, na auséncia, ou na
recusa, deste, por 2 (duas) testemunhas.

PARAGRAFO UNICO — O Termo de Interdigio especificara a natureza,
tpo, marca, procedéncia e quantidade da mercadona, nome e enderego do
detentor e do tabricante, ¢ sera lavrado em 03 (trés) vias, destinando-se uma
via a0 detentor e uma ao fabricante.

ARTIGO 68° - A interdigio do produto ou do estabelecimento, como medida cautelar,
duram 0 tempo necessario a realizagdo de testes, provas, andlises e outras
providéncias requeridas ndo podendo em qualquer caso, exceder o prazo de
60 (sessenta) dias, e de 10 (dez) dias para os produtos pereciveis, findo o
qual o produto ou estabelecimento ficara automaticamente liberado.

§ 1° - Se a analise fiscal ndo comprovar infragio a qualquer norma legal
vigente a Autondade comunicara ao interessado dentro de 03 (trés) dias
utets a contar do recebimento do laudo respectivo a Liberagio da
mercadona.

§ 2°- Se a analise fiscal concluir pela condenagdo do alimento, a Autoridade
notificara o responsavel na forma do Artigo 65 deste Regulamento,
mantendo a interdigdo final que ndo ultrapassara 90 (noventa) dias.

ARTIGO 69° - O possuidor ou responsavel pelo alimento interditado fica proibido de
entrega-lo a0 consumo, desvia-lo ou substitui-lo, no todo ou em partes, ate
que ocorma a hiberagdo da mercadonia pela Autoridade Samitaria, na forma
prevista no Artigo antenor.



ARTIGO 70° - Quando resultar provado, em analise fiscal, se alimento improprio para ©
consumo, sera obrigatoria a sua inutilizagio e, se for o caso, a interdigdo do

setor, se¢do e/ou estabelecimento, lavrando-se os Termos respectivos.

ARTIGO 71° - Quando resultar provado, em analise fiscal, ser o alimento improprio para 0
consumo, serdo considerados infratores o detentor, o transportador, o

intermediario e o produtor do mesmo, em tempo habil. .

CAPITULO V
DA APREENSAOQ E INUTILIZACAO DE ALIMENTOS

ARTIGO 72° - Os alimentos manifestadamente deteriorados e os alterados, de tal modo que
a deteriorizagdo ou a alteragio justifique considera-los, de pronto, improprio
para o consumo, serdo apreendidos e inutilizados sumariamente pela
Autoridade Sanitaria. sem prejuizo das demais penalidades cabiveis.

§ 1° - A autoridade lavrara o Auto de Infragio como imposi¢do da
penalidade de inutilizagdo e o respectivo Termo de Apreensio e Inutilizagdo,
que especificara a natureza, marca, quantidade e qualidade do produto, os
quais serdo assinados pela Autoridade e pelo Infrator, ou, na recusa ou na

auséncia deste, por duas testemunhas.

§ 2° - Se o interessado ndo se conformar coma inutilizagdo, protestara no
Termo respectivo, devendo, neste caso, ser feita a colheita de amostra do

produto para analise fiscal.

§ 3° - Quando o valor da mercadoria for infimo podera ser dispensada a
lavratura do Termo de Apreensdo e inutilizagdo, desde que a dispensa

concorde, por escrito, o infrator.

§ 4° - Quando a critério da Autoridade Sanitana, o produto for passivel de
utilizagdo para fins industriais ou agropecuarios, sem prejuizo para a Saude
Pablica. podera ser transportado, por conta e risco do infrator, para local
designado, acompanhado por autoridade Sanitiria, que verificara sua
destinagdo até o momento de ndo mais ser possivel colocé-lo para consumo

humano.
§ 5° - Quando for necessario a Autoridade Sanitaria utilizara produtos

existentes no estabelecimento infrator para inutilizar os produtos
caracterizados no “caput” deste Artigo.



ARTIGO 73" - Nio serto apreendidos, mesmo nos  estabelecimentos de  géneros
alimenticios, os tuberculos, bulbos, nzomas, sementes ¢ grios em estado de
germmnagdo, quando destimados ao planuo a fim industoal, desde que essa
cucunstincia estega declarada no envoltono, de modo nequivoco e
factlmente legivel

CAPITULO V]
DA PERICIA DE CONTRA-PROVA

ARTIGO 74% « A pericia de contra-prova sera efetuada sobre a amostra em poder do
detentor, no Laboratono Oficial quoe tenha realizado a Analise Fiscal, com a
presenga do penito do Laboratorio Oficial ¢ do pento indicado pelo
interessado

§ 19 - Ao perito mdicado pelo interessado, que tera habilitagio legal, serdo
fornecidas as informagoes que sohicitar sobre a pericra, dado-se-lhe vista da
anahise condenatora ¢ demais elementos por ele julgados indispensavers.

§ 2° - O nllo comparecimento do perito indicado pela parte interessada, no
din o hora fixados, sem causa previamente justificada, arrecadara 0
encerramento automatico da pericia de contra-prova

ARTIGO 75° - Aphcar-se-a, na pericia de contra-prova o mesmo meétodo de analise
empresgado na anahse fiscal condenatona, salvo se houver concordiancia dos
pentos quanto & adogdo de outro

ARTIGO 76" - Na pericia de contra-prova nio sera efetuada a analise no caso de amostra
em poder do mtiator apresentar indices de alteragio ou violagio dos
envoltonos autenticados pela autonidade, e, nessa hipotese, prevalecera
como defimtivo o Laudo Condenatorio

ARTIGO 77° - Da pericia de contra-prova sera lavrada ata circunstanciada, contendo todos
os questtos formulados pelos peritos, datada e assinada por todos os
participantes Cuja primeira via integrar o processo.

ARTIGO 78° - A divergéncia entre os resultados da analise fiscal ¢ da pericia de contra-
prova ensejard recurso & Autoridade Samitana supernor no prazo de 05
(cinco) dias, a qual determinara, dentro de igual prazo, novo exame pericial
a ser realizado sobre a amostra em poder do Laboratorio Oficial.



ARTIGO 79 - Toda colheita de amostra obedecera a Técnica de amostragem, que sera
aleatona e representauiva do lote ou paruida do produto

ARTIGO 80° - N3o sendo comprovada, através dos exames periciais, 2 infragdo alegada. e
sendo o produto considerado proprio para consumo, a Autondade
competente proferira despacho liberando-o e determinando o arquivamento

do processo

CAPITULO VII
DAS DISPOSICOES FINAIS

ARTIGO 81° - Nio cabera recurso na hipotese de condena¢io definitiva de alimento em
razio do Laudo Laboratonal condenatono, confirmado em pericia de contra-
prova, ou nio, caso esta ndo seja requerida, ou nos casos de flagrante frande,
falsificacdo ou adulteragdo do produto.

ARTIGO 82° - Os alimentos de origem clandestina serdo apreendidos pela Autonidade
Sanitana e deles serdo colhidas amostra para analise fiscal

§ 1° - Se a analise fiscal revelar que o produto € Improprio para 0 CONsSUMmo
ele sera imediatamente inutilizado pela Autoridade Sannamna.

§ 2° - Se a analise fiscal revelar tratar-se de produto proprio pare 0 consumo
ele sera distribuido a instituigdes assistenciais, publicas ou privadas, desde
que beneficentes, de caridade ou filantropicas

ARTIGO 83° - No caso de condenagdo definitivado produto, cuja alterac3o. adulteragio ou
falsificagdo ndo impliquem em tomna-lo improprno parz 0 usO Ou Consume,
ele sera distnbuido a estabelecimentos assistenciais de preferéncia
municipais.

ARTIGO 84° - O resultado definitivo de analise condenaténa de alimentos onundos de
outros Estados sera, obrigatoriamente, comunicado ao orzZo de Vigilincia
Sanitaria Federal e ao Estado interessado.

ARTIGO 85° - O cancelamento da autoniza¢do para funcionamento de empresa e de licenca
de estabelecimento somente ocorrera apos a publicagdo. na Imprensa
Oficial, de decisio irecorrivel, sem prejuizo de mterdicdo nos Casos

previstos em Le1



TITULO VI

DO FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS

ARTIGO 86° - Todo estabelecimento ou local destinado a produgdo, fabrico, preparo,
beneficiamento, manipulagio, acondicionamento, armazenamento, deposito
ou venda de alimentos devera possuir Certificado de Inspegdo Sanitaria,
Alvara de Localizagdo e Cademeta Sanitaria.

§ 1° - O Certificado de Inspe¢do Sanitaria, ou Boletim de Ocupagdo e
Funcionamento, sera concedido apés inspegdo das instalagdes pela
Autoridade Sanitaria, obedecidas as especificagdes deste Regulamento e das

Normas Teécnicas Especiais.

§ 2° - Para cada estabelecimento sera fomecido um Certificado de Inspec¢ido
Sanitana, que devera ser renovado quando nele se processar obra para
alteracdo estrutural e/ou decorativa.

§ 3°- A Cademeta Sanitana contera as anotagdes das ocorréncias verificadas
pela Autoridade Sanitaria nas visitas de inspecdo rotineiras, bem como as
anotagdes das penalidades que porventura tenham sido aplicadas.

§ 4° - Os veiculos de transporte de géneros alimenticios deverdo possuir
anem;a de Veiculos o qual sera concedido pela Autoridade Sanitaria apos
inspegao.

ARTIGO 87° - Nos locais em que se fabriquem, preparem, beneficiem ou acondicionem
alimentos € proibido ter em deposito substincias nocivas a saude ou que
possam servir para alterar, adulterar, fraudar ou falsificar alimentos.

ARTIGO 88° - E obrigatoria a existéncia de aparelhos de refrigeragdo ou congelagido nos
estabelecimentos em que se produzam, fabnquem, preparem, beneficiem
manipulem, acondicionem, depositem ou vendam produtos alimenticios
pereciveis ou alteraveis

PARAGRAFO UNICO - A critério de Autoridade Sanitaria, a exigéncia de
que trata este Artigo podera estender-se aos veiculos de transporte.

ARTIGO 89° - So sera permitido o comércio de saneantes, desinfetantes e produtos
similares a granel em estabelecimentos de venda ou consumo de alimentos
quando neles existir recinto 1solado, em local de dificil acesso as criangas,



devidamente aprovado pela Autoridade Sanitaria competente, de acordo com
a Legislagdo especifica.

PARAGRAFO UNICO - Os produtos mencionados no “caput” deste Artigo
deverdo ser acondicionados em embalagens impermeaveis.

ARTIGO 90° - Nos locais e estabelecimentos onde se manipulem, beneficiem, preparem,
fabriquem ou comercializem produtos alimenticios e bebidas, fica vedado as
pessoas que neles exergam as suas atividades:

I— Fumar
Il - Varrer a seco
III — Permitir a entrada ou permanéncia de quaisquer animais.

ARTIGO 91° - Nos estabelecimentos onde se fabriquem, preparem, vendam ou depositem
géneros alimenticios havera recipientes adequados, de facil limpeza e

providos de tempo, ou recipientes descartaveis, para coleta de residuos.

ARTIGO 92° - E obrigatorio o mais rigoroso asseio nos estabelecimentos industriais e
comerciais de géneros alimenticios.

PARAGRAFO UNICO - Nos Gabinetes Sanitarios, que deverdo ser
separados por sexo, na propor¢io prevista em Lei. recebendo luz natural ou
artificial bem como ventilagio e serem isolados dos locais de venda, sera
obrigatorio a exigéncia de papel higiénico, lavatorio com agua corrente,
sabdo, toalhas de papel ou secador de ar quente e com aviso afixado em
ponto visivel determinando a obrigatoriedade de seu uso, ficando proibidos
recipientes para papel higiénico usado, sem tampa.

ARTIGO 93° - As pessoas que manipulem alimentos, quando do exercicio de suas
atividades, devem:

[ — Manter o mais rigoroso asseio corporal e do vestuario,
Il — Fazer uso de vestuario adequado a natureza dos servigos.
[l — Fazer uso de gorro ou outro dispositivo que cubra os cabelos.

[V — Ter as mios obrigatoriamente lavadas com agua e sabdo antes do inicio
das atividades, quando tenham tocado material contaminado ou dinheiro e

apos a utilizagdo do gabinete sanitario.



V — Ter as unhas curtas, sem pintura e limpas.

VI - Abster-se de tocar diretamente com as mios nos alimentos mais do que

o absolutamente necessario e desde que nio possam faze-lo com o uso de
utensilios apropriados.

VII - Abster-se de fumar e mascar gomas, bem como de usar adornos nos
bragos.

VIII - Apresentar a Fiscalizagdo Sanitiria o respectivo Atestado de Saude

atualizado e fornecido por profissional competente, sempre que lhe for
exigido.

IX — Usar somente calgados fechados.

§ 1° - O responsavel pela caixa devera receber diretamente dos fregueses o

dinheiro e dar-lhes o troco, sendo absolutamente vedado ao manipulador
tocar em dinheiro.

§ 2° - As pessoas mencionadas no “caput” deste Artigo ndo podem praticar

quaisquer outros atos capazes de comprometer a limpeza do estabelecimento
ou 0 asseio dos alimentos.

§ 3°- As exigéncias deste Artigo sdo extensivas a todos aqueles que, mesmo
ndo sendo empregados ou operarios registrados nos estabelecimentos de
géneros alimenticios estejam vinculados, de qualquer forma, a fabricagio,

manipulagdo, venda, depdsito ou transporte de géneros alimenticios, em
carater habitual.

TITULO VIl

DAS DISPOSICOES GERAIS PARA TODOS 0OS ESTABELECIMENTOS
INDUSTRIAIS OU COMERCIAIS DE GENEROS ALIMENTICIOS

ARTIGO 94° - E proibido elaborar, extrair, manipular, armazenar, fracionar ou vender
produtos alimenticios, condimentos ou bebidas e suas maténias-primas
correspondentes em locais inadequados para esses fins, por sua capacidade,
temperatura, iluminagdo, ventilagdo e demais requisitos de higiene

ARTIGO 95° - Os estabelecimentos industriais e comerciais de géneros alimenticios
deverio:



I — Dispor de dependéncias e instalagdes minimas adequadas, na forma da
Lei, para a produgdo, fracionamento, conservagio, acondictonamento,
armazenamento e comercializagio de alimentos.

11 - Manter permanentemente higienizadas suas dependéncias, bem como as
maquinas, utensilios e outros materiais nelas existentes

Il — Impedir a existéncia de plantas toxicas em quaisquer de suas
dependéncias.

IV — Possuir iluminagio por luz natural, sempre que seja possivel, e quando
necessana luz artificial, esta devera ser fna e protegida contra acidentes.

V — Ewvitar a presenga de roedores e insetos, agindo cautelosamente quanto
ao emprego de venenos, cujo uso sera permitido nas dependéncias ndo
destinadas & manipulagio ou deposito de alimentos e realizadas por
empresas devidamente registradas e credenciadas pela Autondade
Competente

VI — Dispor de adequado abastecimento de agua para atender as
necessidades do trabalho industrial ou comercial e as exigéncias sanitanas.

VII - Dispor de adequado sistema de esgotamento ligado a tubos coletores e
estes ao sistema geral publico, quando existente, ou a fossas septicas.

VIII - Dispor de ventilagio suficiente em todas as dependéncias, respeitadas
as peculiaridades de ordem tecnologica cabiveis.

[X - Possuir instalagdes de frios dotadas de dispositivo de controle de
temperatura e umidade quando se fizerem necessanas, em numero e com
area suficiente, segundo a capacidade do estabelecimento.

X — Armazenar os produtos elaborados, as maténas-primas, os aditivos e as
bebidas. bem como o material destinado ao acondicionamento de alimentos,
em locais apropriados, em estantes ou suportes adequados; em caso de
sacarias, estas deverdo ser colocadas sobre estrados. afastados no minimo 40
cm, do piso e das paredes.

XTI - Possuir mesas de manipulagdo revestidas na superficie de matenal liso,
impermeavel e resistente.

X1 - Possuir pisos de superficie lisa, de material compacto e resistente, com
ralos sifonados, providos de grelhas que se fechem, ligadas a rede de esgoto,
¢ paredes convenientemente impermeabilizadas, com matenal adequado,



liso e resistente, até a altura minima de 2 metros (dois metros) salvo no caso
das cozinhas, onde tal material sera estendido até o teto.

XM ~ Possuir maquinaria, bem como os utensilios e equipamentos de tipo
aprovado pela tecnologia especifica.

XIV - Fazer por processos mecanicos, evitando-se, o mais possivel, o
manual, a operagdo de acondicionamento do produto final.

XV — Manter os produtos alimentares em locais separados dos usados para
produtos saneantes, desinfetantes, toxicos e produtos similares.

ARTIGO 96° - As firmas proprietarias de estabelecimentos que produzam ou fracionam
alimentos sdo responsaveis por todo produto que enviem ao comércio €,
quando verificarem que a elaboragdo ou acondicionamento se deu em
condi¢des higiénicas defeituosas, bem como a infragdo das disposigdes
vigentes, deverdo utilizar o produto imediatamente, ressalvados os casos de
aproveitamento autorizado pela Autoridade Sanitaria.

§ 1° - Consideram-se como destinados ao consumo quaisquer alimentos
encontrados em estabelecimentos comerciais ou industriais proprios, ou em
suas dependéncias, salvo se estiverem em recipientes de lixo, ja inutilizados
ou em locais isolados com a indicagdo de “improprio para o consumo’™.

§ 2° - A amostra para fins de analise fiscal que permanecer nos

estabelecimentos pelo prazo necessaro a referida analise, devera ficar em
recipiente fechado 1solado e sob refrigera¢do quando for o caso.

TITULO VI

DOS ESTABELECIMENTOS ESPECIAIS
CAPITULO 1

ESTABELECIMENTOS DE BENEFICIAMENTO E MOAGEM DE TRIGO, MILHO
MANDIOCA E PRODUTOS CONGENERES

ARTIGO 97° - Os estabelecimentos de beneficiamento e moagem de trigo. milho
: g go, ,
mandioca e produtos congéneres terio:

I — Dependéncias de moagem, ensacamento e estocagem com piso
compacto, resistente e liso, e paredes revestidas de material também liso e



impermedavel, de modo a facilitar a limpeza permanente e a renovagio da
pintura sempre que necessario

Il - Dependéncias de lavagem de matéria-prima com piso compacto, liso e
resistente, provido de sistema de escoamento das aguas servidas e paredes
revestidas de azulejos claros, de preferéncia brancos, até a altura minima de
2 m (dois metros)

§ 17 - Os silos observario as exigéncias especificas de construgdo e
tecnologia de armazenagem.

§ 2° - A operagio de acondicionamento do produto final devera ser feita por
processos mecdnicos evitando-se tanto quanto possivel, o manual.
CAPITULO Il

FABRICAS DE MASSAS ALIMENTICIAS E DE BISCOITOS E
ESTABELECIMENTOS CONGENERES

ARTIGO 98° - As fabricas de massas alimenticias, de biscoitos e estabelecimentos
congeneres teriio locais e dependéncias reservadas a:

a) Preparo e elaboragdo dos produtos.
b) Acondicionamento, rotulagem e expedigdo.
¢) Exposigdo e venda.
d) Refeitorios.
e) Vestianos.
f) Instalagdes sanitarias
g) Depositos de combustivel
ARTIGO 99° - As dependéncias destinadas ao preparo e transformagdo dos produtos serdo
constituidas de fomos, caldeiras, maquinarias e depdsitos de matérias-primas
e de aditivos para alimentos.
§ 1°- Os fornos e caldeiras serdo instalados em locais apropriados e ficario

afastados cinqiienta centimetros, no minimo, das paredes dos
compartimentos.



§ 20 A magquinania, de padifo consentinea com i sua finalidade, serk
mtlada wobie bases apropondan, Toas, o Oomd alhatada dag paredes
dingientn contimetion, no ainmo, con parmigen hvie de, pelo menos, um
MO o vide centimeios entro an partes movers do maquinas, de acordo

com dimporitivos die Logislagoos Voderal o Pstadual vigentes relativos a
sopuranga o & higiene do tabalho

§ - On depdsiton de matdrins-primng alimentares ¢ de aditivos para
almoento, que entrem nn elaborgio dos produtos, deveriio ter protegio

permanento conti i agio de roedores, mbeton ¢ outron agentes NOCIvos a
saude

ARTIGO 100" - Nas fibricas do massas alimenticias o estabelecimentos conpénerey a
socagom dos produtos devern ser processada por meto de camars ou
astulhy, sendo ostas do especilicagoen  (éemeas aprovadas pelo orgio
compaetente
PARAGRAFO UNICO - As chmaras de secapgem ferlio, obripatoriamente,
paredes, pios o tetos revestidos de maternal hso, compacto, resistentee
impermeinvel, com visores para observagiio do interior

ARTIGO  101° < As massas, durante a operagio  de  secagem, deverdo ficar,
obrigatoriamoente, em armagdes com  prateletras de material de  facil
higronezagho, mstuladas dentro das cimaras.

ARTIGO 1027 - Os produtos alimenticios fabricados que, por forga de sua natureza ou tipo
de comarcalizagho, nio puderem ger completamente  protegidos por
involucros proprios e adequados deverio ser abrigados em vitrinas,

CAPITULO NI
PADARIAS, CONFEITARIAS E CONGENERES

ARTIGO 103 - Ag padanas, confeitarias e congéneres, quando o prédio em que se
mstalarem se destinar, também, as indastrias pamificadora, teriio:

a)  Sala de manipulagiio
b) Sala de expedigio
¢) Loja de vendas

d) Vestiarios, com armarios individuaig



e) Instalagdes sanitarias separadas por sexo
) Deposito de combustiveis

g) Deposito de farinhas

h) Deposito de aditivos e de involucro

1) Deposito de detergentes, saneantes e material de limpeza e de higiene em
geral,
f=)

§ 1° - A sala de manipulagiio, com area total minima de trinta e cinco metros
quadrados, deve ser constituida de forno, cimara termoreguladora,

fermentagdo, depoésito de farinha, maquinaria, mesa de manipulagio e
assentos.

§ 2° - Cada deposito deve ser isolado individualmente, nio sendo permitido
manter suas portas abertas fora do periodo de utilizagao.

ARTIGO 104° - Os depositos de farinha deverio ter:
a) Paredes revestidas até o teto com material liso e impermeavel.

b) Piso de material compacto, resistente e liso, sem apresentar fendas, de
modo a ndo permitir o acumulo de detritos.

¢) Ventilagio e iluminagio suficientes.

d) Prote¢ao permanente contra roedores, insetos e outros agentes nocivos a
saude.

ARTIGO 105° - A maquinaria, de padrio consentaneo com a sua finahdade, deve ser
instalada sobre bases apropriadas, fixas, de modo a evitar a trepidagio e
estar afastada das paredes cinqlienta centimetros no minimo, com passagem

livre de pelo menos um metro e trinta centimetros entre partes moveis de
maquinas.

ARTIGO 106° - Nas salas de manipulagio devem ser observadas as condigdes de higiene e
satude ocupacional, relativas a iluminagio, arejamento, realizagio térmica,
limpeza, paredes revestidas até o teto com azulejos brancos, vidrados ou de
outro material equivalente ¢ piso de superficie hsa e resistente, com ralos
sifonados, providos de grelhas que se fechem.



ARTIGO 107 < Ag dependéncing destinadas o expedigio de pies e demais produtos de
fiihircngao dovem ter paredes deo material liso, impermedvel e resistente, ate
it minmn de dois metros, piso de superficie lisa, balcbes com tampos
de mnteral liso ¢ impermedvel, apoindos sobre bases de concretos, acima do
IS0 10 minimo trinta centimetros e dotados de instalagdes com dispositivos
(ue protejanm os ahimentos,

ARTIGO TOB" < As dependéncing destimadas o confecgio de doces e salgados, observardo
OB BERHIINTCS Fequisgitos,

1) Aren total interna com minimo de doze metros quadrados.

b) Paredes revestidas de azulejos brancos vidrados ou outro material
aquivalente,

¢) Fogho a ghy elétrico ou outro sistema aprovado, provido de mecanismo
de exaustio do fumaga e vapores,

d)  Arméariod para lougas e utensilios
o) Bancadas com tampos de material liso ¢ impermeavel,

) P de ago moxidavel ou ferro esmaltado, providas de agua corrente
quente o fria

ARTIGO 109"« Nag atividades de produgiio devem ser usados fermentos selecionados, de
purezn comprovada, sendo proitbida a fermentagio pelas “iscas” de massa.

ARTIGO 110" « Nos cagos em que o pio deve ser embalado, a embalagem sera feita em
imvoluero impermeadvel, transparente ¢ fechado, contendo o nome e o
donncilio da firma produtora, bem como a data de sua fabricagio ¢ de

vithdade

ARTIGO 1Y < Ag fabricas de doces e demais estabelecimentos congéneres deveriio ter
locas e dependéncias destinados,

1) A elaboragio ou preparo dos produtos.
b) Ao acondicionamento, rotulagem e expedigio.
¢) Ao depdsito de farinhas, agucar ¢ matérias-primas.

d) A venda



e) As maquinas, fornos e caldeiras.
f) Aos demais requisitos de higiene local e do trabalho

ARTIGO 112° - As farinhas, pastas, {rutas, caldas ¢ outras substincias em manipulagio
deverdio ser trabalhadas com amassadores ¢ outros aparelhos mecinicos de

tipo aprovado.

ARTIGO 113° - Os produtos serio protegidos por involucros adequados, conservados a0
abrigo dos insetos ¢ poeiras e nio poderio ser embrulhados em papel deo

imprensa ou Ja servidos.
ARTIGO 114° - A limpeza e higienizagio local devera ser didria, imediatamente apos cada
jornada de trabalho.
CAPITULO 1V
USINAS E REFINARIA DE ACUCAR

ARTIGO 115°- As usinas e refinarias de agucar terdo:

a) Dependéncias de usinagem com piso compacto, tesistente ¢ hiso, e
paredes revestidas de material também hiso, de modo a facilitar a himpez
permanente ¢ a conservagdo, com a renovagio da pitura sempre que
necessario.

b) Depositos de agucar equipados com esttado do  madowa  para
empilhamento de sacos

¢) Dependéncia destinada a refeitoros, vestiarios e sanitara

ARTIGO 116° - Nas usinas de agtcar a cana destinada a moagem deverd sofrer selegho o
lavagem com dgua corrente ¢ jatos, de modo a separar qualquer substineia
estranha.

ARTIGO 117° - Devera ser sempre assegurada ao produto a maior protegho possivel,
evitando-se qualquer contaminagiio ou alteragiio



CAPHIULO Y

USTABELECIMENTOR INDUS TIREAN DEPORITAGAO 1 MOAGERM DEECARE

ARTIGO 1B < On eatnbelevimentog de PO o s nigent e ol asio atalados e
FOCAEE PIPIOS COL e R B P gl o P Er Do i
de comareto on induatein de produtos alimeniivion

ARTIGO 119" < Os estabelecinenton de tomelindo @ mongen de ol i

) Nadepend@inein de toregio, poresdes evestidag, né o oo, deaeile)os
Brancos o outo mateial o, impermenvel, Compiei e reaisiente, em
vores clias e coim cantos atedondados

D) Naw depend@ncing de mongenm, acondicionamento, expedigho venda,
paredes wpermenbilizadan nle o (et

¢) Chamine de material adequado, com vivado sulicients parao externior
d) Maquinms e dtensthion de po nprovido peli teenologim especilica

¢) Loeal aproprndao para deponito de caté o, providas com esbindos de
aterind aproprados atistadon doopimo pelo meinos vinte continetios, de
forma o HEECRIE B conservagio o punlu!u oopolepe lo contin n
uimidade

CAPITULO VI

DESTHARIAS, FABRICAS DEBEIMDAS, CARVIUAS EESTADLECIMENTOS
CONGENERLES

ARTIGO 120% © An dentilorimn, tbncas de corveps, vinhon, Hoores, xaropes @ ontms
bebidad deverio tel

a) Dependéncing destinadas a elaboragho,  timmafomagho,  estocnoem,
fvagem de vivathnmen, acondioionamonto, ex pedigio e vendin, com ME
compacto, rertstente o luo o paredoen rovestidas de mntenal tmbém Lo,
de modo o fethine o lipesa permanente @ g COREIVAGRD, vom #
FENOVAYAO QO PR HEPIE GUE 1eCemmiTio

) Dependénoing destinadng a teleitomon, vertinmion o san i



c) Recipientes destinados a cozimento, lermentagio o conservagio,
tubulagdes, torneiras, aparclhagem, cquipamoentos ¢ ulensilios de
material inocuo.

§ 1° - A lavagem de vidrania destinada no acondicionamento de bebidas e
preferencialmente quente ¢ por mio de maquimas aproprindas ¢ higiénions

§ 2° - O envasamento e o fechamento do vasilhame setio feitog por
processos mecinicos, evitando-se, sempre que possivel, o contato manual

ARTIGO 121° - Durante todas as fases de elaboragio de bebidas, dever ser assepurada 10

produto a maior protegiio possivel, evitando-se qualquer contaminagio ot
alteragio.

ARTIGO 122° - As substancias empregadas no fabrico de bebidas deverio ser medidas o
depositos especiais, onde lhe seja assegurada a maor protegiio possivel

ARTIGO 123° - Nas destilarias, fabricas de cervejas, vinhos e outras bebidag, os tonéis de
envelhecimento e de armazenamento ¢ o0s que guardam o envasamento
deverio ser arrumados de modo a evitar a agiio de roedoros

ARTIGO 124° - Aos estabelecimentos de depositos, fracionamento e envasithamento ¢ de
distribuigio de bebidas siio extensivas todas as  disposigoes  deste
Regulamento, referentes as indastrias de bebidas,

CAPITULO VII
FABRICAS DE GELO, FRIGORIFICOS X ARMAZENS FRIGORIFICOS
ARTIGO 125° - Nos estabelecimentos de que trata este Capitulo, as climaras de
refrigeragio serdo providas de anteciimaras ou cortinag de ar frio ¢ instaladag

de modo a assegurar temperatura ¢ umidade adequada

ARTIGO 126° - Os frigorificos e armazéns frigorificos 6 poderiio aceitar o8 péneros
alimenticios, que estejam em perfeitas condigoes sanitariag

§ 1° - Os géneros alimenticios em conservagio frigorifica deverfio ser
depositados em separado, por espécie, de modo a facilitar a sun inspegio

§ 2% - Ao entrar ou sair dos frigorificos ou armazéns frigorificos. oy péneros
alimenticios receberio carimbo proprio, assmalando as respectivas datas nas
unidades ou embalagens.



§ 3° - No eventual retorno da mercadoria que esteja em perfeitas condigoes
sanitarias, nio havendo decorrido o prazo de vinte e quatro horas, a empresa
frigorifica podera aceita-la, observando o disposto no paragrafo anterior.

§ 4° - Os géneros alimenticios ndo poderdo ficar estocados por mais de dois
meses, ressalvadas as condigdes peculiares a tecnologia de congelagdo.

§ 5° - Decorrido o prazo do que trata o § 4°, e ndo tendo sido entregues ao
consumo publico, os géneros alimenticios serdo apreendidos, podendo a
mercadoria ser doada a instituigdes de fins filantropicos, a critério da
Autoridade Sanitaria.

ARTIGO 127° - O gelo sera fabricado com agua potavel, em forma de material inocuo e
desinformado por processos higiénicos.

CAPITULO VIII

ESTABELECIMENTOS QUE COMERCIALIZAM LEITE E LATICINIOS

ARTIGO 128° - Sob a designagio genérica de “leite” so ¢ permitida a comercializagio do
leite de vaca.

PARAGRAFO UNICO - O leite que proceder de outros mamiferos devera
ter, no seu involucro, a indicagdo precisa do animal de origem e estara
sujeito as mesmas exigéncias previstas para o leite de vaca

ARTIGO 129° - Todo o leite destinado ao consumo humano devera ser pasteurizado ou
submetido a processo legalmente permitido, de modo a torna-lo 1sento de
germes patogénicos, sem prejuizo de suas propriedades fisicas e quimicas,
de seus elementos bioquimicos e de seus caracteres organolépticos normais.

ARTIGO 130° - Os padrdes de 1dentidade e de quahidade de leite e dos laticinios sdo os
estabelecidos nos dispositivos da Legisla¢iao Federal.

ARTIGO 131° - A conservagdo do leite “in natura™ serda feita por meio de emprego
exclusivo do frio, ressalvando o leite esterilizado

§ 1° - Nos entrepostos e depositos o leite sera mantido em cimaras
frigorificas que garantam uma temperatura nio Superior a cinco graus
centigrados.



§ 2° - Durante o transporte e nos locais de venda, até a sua entrega ao

consumo, o leite devera ser mantido em temperatura ndo superior a seis
graus centigrados.

ARTIGO 132° - O leite e seus derivados destinados ao consumo publico serdo
transportados e colocados a venda somente envasados em embalagens

devidamente aproprnadas.

ARTIGO 133°- O transporte e a distribuigdo do leite serdo feitos em viatura que assegurem
a temperatura e que satisfagam as condigdes sanitanas e higiénicas.

§ 1° - Nessas viaturas, ndo sera permitida a condugio de outros produtos,
excetuados os denvados do leite.

§ 2° - As viaturas, referidas neste Artigo, deverdo sofrer vistorias, pela
Autondade Sanitana, anualmente.

ARTIGO 134° - S¢ sera permitida a venda de leite ou de laticinios nos estabelecimentos
que disponham de sistema de frio exclusivo destinado a sua conservagao,
atendidas as peculiaridades da tecnologia especifica para cada produto.

ARTIGO 135° - E proibida a abertura da embalagem do leite para a venda fracionada do
produto, salvo quando destinado ao consumo imediato, nas leitenas, cafés,
bares e estabelecimentos simlares.

CAPITULO IX

ESTABELECIMENTOS QUE COMERCIALIZAM CARNES E DERIVADOS OU SUB
PRODUTOS

ARTIGO 136° - Sdo consideradas cames para o consumo humano as oriundas das espécies
bovinas, eqilina, suina, ovina e caprina, bem como aves, coelhos, cagas e
animais aquaticos e anfibios.

ARTGO 137° - Somente podera ser exposta a venda e ao consumo, com a denominagao de
came fresca ou verde, a proveniente de animais sadios, abatidos em
matadouros ou abatedouros registrados e fiscalizados, e entregue ao
consumidor até vinte e quatro horas apos o abate do animal.

§ 1°- Ultrapassadas as vinte e quatro horas do abate, a carne somente podera
ser entregue ao consumidor se conservada em cimara frigorifica, mediante
processo adequado de refrigeragdo ou congelagdo e transportada. dessa
mesma forma, dos estabelecimentos de abate para os entrepostos OU
estabelecimentos de consumo.



§ 2°- As cames conservadas, na forma do paragrafo anterior, denominam-se
carnes resfriadas e congeladas, respectivamente.

ARTIGO 138° - Somente sera permitido expor a venda e ao consumo as carnes € derivados
provententes de estabelecimentos devidamente registrados no o0rgao
competente.

ARTIGO 139 - Os produtos e sub-produtos oriundos de animais abatidos em
estabelecimentos ndo registrados quando expostos a venda e ao consumo €
Julgado pela Autoridade Sanitaria em condigdes higiénicas satisfatorias,
serdo apreendidos e distribuidos a instituigdes filantropicas.

ARTIGO 140° - Nos estabelecimentos que comercializarem carnes sera facultada a venda
de carne fresca moida, sendo feita a operagdo obrigatoriamente em presenga
do comprador, ficando, porém, proibido manté-la estocada neste estado.

ARTIGO 141° - Nos estabelecimentos que comercializarem camnes, sera facultada a venda
de visceras frescas ou frigorificadas.

ARTIGO 142° - E roibida a industrializagio nos estabelecimentos que comercializam
p ¢
carnes.

§ 1°- Sera facultado vender cames conservadas e preparadas procedentes de
fabricas legalmente licenciadas e registradas, desde que os estabelecimentos
mencionados no “caput” deste Artigo possuam balcio com vitrina
trigonficado, especialmente destinado a exposi¢do dos referidos produtos.

§ 2° - As carnes preparadas, conservadas ou fabricadas nos estabelecimentos
(ue comercializam carnes, excetuados os casos do § 1°, serdo sumariamente
apreendidas.

ARTIGO 143°- Os agougues deverdo obedecer as seguintes condigdes fisicas:

a) Area mmmima de vinte metros quadrados com testada nunca inferior a
quatro metros.

b) Paredes impermeabilizadas, até o teto, com azulejos brancos ou de outro
material equivalente de cor clara sendo proibida a cor vermelha e seus
matizes.

¢) Piso de superficie lisa, compacta, de cor clara, excluindo-se a vermelha e
seus matizes, com declive suficiente para o escoamento das aguas de
lavagem atraves de ralos sifonados, providos de grelhas que se fechem e
ligados a rede de esgotos.

d) Teto pintado de cor clara ou revestido de material impermeavel, sendo
proibida a cor vermelha e seus matizes.



¢) Ponas da frente guamecidas por grade de ferro ou ago. de modo a
permitir constante e franca renovagdo de ar, tendo na parte infenor,
almofadas em chapa metalica com altura minima de vinte centimetros

ARTIGO 144° - Nos agougues a iluminagdo se fara por luz natunal, e quando se torar
necessano o emprego de luz artificial esta devera ser a mais semelhante
possivel a natural, sendo proibida a coloragio vermelha, mediante quaisquer
aruficios

ARTIGO 145° - O agougues terdo agua corrente em quantidade suficiente e seriio providos
de pias esmaltadas ou inoxidavess ¢ lavatonos de lougas, com sifio, higado
diretamente a rede de esgotos

PARAGRAFO UNICO - Nas localidades onde nio haja rede de esgotos, as
aguas servidas terdo destino conveniente, de acordo com o sistema indicado
pelo orgdlo tecnico

ARTIGO 146° - Todo o equipamento, inclusive o tendal, sera de ago inoxidavel, ou de
outro matenal previamente aprovado pelo orgdo tecnico

PARAGRAFO UNICO - Os utensilios e instrumentos serdo de ago
moxidavel, sendo proibido o uso de machados e de machadinhas, e
permitido o uso de bandejas fabncadas com matenal mpermeavel e que
tenham cantos arredondados.

ARTIGO 147 - O tendal sera instalado a uma altura minima de modo a que as carnes a
serem dependuradas para desossa ou pesagem ndo entrem em contato com ©
piso do estabelecimento.

ARTIGO 148° - Os balcdes de alvenana serdo revestidos de azulejos brancos ou matenal
liso e impermeavel, desprovidos de molduras, e terdo a altura minima de um
metro, devendo assentar diretamente sobre o piso, em base de concreto.

§ 1° - Os balcdes pré-fabncados serio de aco moxidavel ou outro maternal
previamente aprovado pelo orgao técnico, obedecendo as demais
especificagdes previsias neste Arigo.

§ 2° - Os balcdes serio equipados com vitrines frigonficadas, com altura de
um metro e lemperatura NUNCa SUperior a sete graus centigrados, onde serdo
expostas, obngatonamente, as carnes destinadas a venda.



ARTIGO 149° - Os agougues serio dotados de geladeiras comercials ou camaras
frigorificas, com temperatura nio superior a zero grau centigrado, equipadas
com estrado de material apropriado e destinadas, exclusivamente a
conservagdo de carnes.

ARTIGO 150° - Somente sera permitido manter as carnes no tendal, em temperatura
ambiente, durante a operagdo de desossa e corte.

ARTIGO 151° - As carnes em geral e as visceras serio mantidas em frigorificos ou em
vitrines frigorificadas.

ARTIGO 152°- A carne encontrada em contato direto com gelo sera apreendida.

ARTIGO 153° - E expressamente proibido o emprego de jornais, revistas e papéis usados
ou servidos, para embrulhar carnes e visceras.

ARTIGO 154° - Somente sera permitida a entrega de carnes e visceras em domicilio
quando devidamente acondicionadas em veiculos providos de caixas
fechadas revestidas interna e externamente de ago moxidavel. ou vasilhames
plasticos capazes de conservar o produto em temperatura ndo superior a sete
graus centigrados.

ARTIGO 155° - E obrigatoria a limpeza e a higienizagdo diaria dos agougues e
estabelecimentos congéneres e de todos os seus equipamentos, utensilios e
Instrumentos.

ARTIGO 156° - Os ossos. sebos e residuos sem aproveitamento imediato, serdo
armazenados sob refrigeracdo em caixas fechadas, revestidas interna e

externamente de folha-de-flandres, aco imoxidavel, aluminio ou vasilhames
plasticos higienizados diariamente em local proprio.

CAPITULO X
ESTABELECIMENTOS QUE COMERCIALIZAM PESCADO
ARTIGO 157° - As peixarias sdo estabelecimentos destinados a venda de peixes, moluscos,
crustaceos e outras espécies aquaticas, frescas, frigorificadas ou congeladas.

§ 1° - As peixarias sdo obrigadas a vender o peixe eviscerado e limpo,
excetuando-se o pescado miudo, de tamanho maximo de vinte centimetros.

§ 2° - Sera facultada as peixarias a venda de peixes, moluscos, crustaceos e
outras espécies aquaticas congeladas, desde que oriundas de



estabelecimentos  registrados, quando devidamente conservadas ¢
acondicionadas em invélucros rotulados.

ARTIGO 158° - E proibida qualquer industrializa¢do do pescado no local de venda e
armazenamento, inclusive a salga, prensagem, cozimento e defumagio.

ARTIGO 159° - As peixarias deverio ter as seguintes condigdes fisicas:

a) Area minima de vinte metros quadrados, sendo que a largura nio deveré
ser inferior a trés metros, nos estabelecimentos especificos, excetuados
os localizados em mercados e supermercados, cuja area total nio podera
ser inferior a quinze metros quadrados

b) Paredes impermeabilizadas até o teto, com azulejos brancos ou outro
matenal equivalente, sendo proibidos a cor vermelha e seus matizes.

¢) Piso de superficie lisa, compacta, de cor clara, com declive suficiente
para o escoamento das aguas de lavagens através de ralos sifonados,
providos de grelhas que se fechem e ligados a rede de esgotos.

d) Teto de cor clara ou revestido de material impermeavel, sendo proibida a
cor vermelha e seus matizes.

e) Portas de frente guarnecidas por grades de ferro ou ago de modo a
permitir a renovagdo de ar, tendo na parte inferior, almofada em chapa
metalica com altura minima de vinte centimetros.

f) Instalagdes sanitarias, isoladas dos locais de trabalho e obedecendo aos
requisitos técnicos.

ARTIGO 160° - A iluminagdo artificial das peixarias sera a mais semelhante possivel a
natureza, sendo permitida, também, a luz fria

ARTIGO 161° - As peixarias terdo corrente, em quantidade suficiente, e serdo providas de
pias inoxidaveis e lavatorios de louga ou ago com sifdo, ligados diretamente
a rede de esgotos.

PARAGRAFO UNICO — Nas localidades onde nio haja rede de esgotos as
dguas servidas terdo destino conveniente, de acordo com o sistema indicado
pelo orgdo competente.

ARTIGO 162° - Os balcdes de alvenaria serdo revestidos de azulejos brancos ou material
liso e impermedvel, desprovidos de molduras e terdo altura minima de 1m
devendo assentar diretamente sobre o p1so, em base de concreto



PARAGRAFO UNICO ~ Os baledes pré-fabricados serdo de ago inoxidavel
ou outro material previamente aprovado pelo orgito téenico ¢ deverio ficar
afstados do piso vinte centimetros, no minimo, obedecendo ds demais
especificagdos previstas noste Artigo

ARTIGO 163° < As peixanas seriio dotadas de geladeiras comerciais ¢ chmaras frigorificas,
com temperatura ndo superior a4 zero grau centigrado, equipadas com
estrados de materal apropriado e destinadas, exclusivamente, a conservagio
do pescado,

I E proibido manter o pescado fora de conservagiio fnigorifica, exceto
durante a fase de hmpeza ¢ evisceragho

a) O pescado fresco ou resfrindo s6 pode ser exposto 4 venda desde que
conservado sob a agdo direta do gelo ou em balcio frnigorifico.

by O pescado fracionado serd exposto, obrigatoriamente, em balcdo
frigorificado

ARTIGO 164° - I expressamente proibido o emprego de jornais, revistas e papéis usados
ou maculados para embrulhar o pescado.

ARTIGO 165° - Somente sera permitida a entrega de pescado a domicilio quando
devidamente acondicionado ¢ em veiculo provido de caixa fechada,
revestida, interna ¢ externamente, de ago oxidavel, capaz de conservar 0
produto em temperatura nio superior a zero grau centigrado.

ARTIGO 166° - £ obrigatoria a limpeza didria das peixarias bem como de todos os seus
equipamentos, utensilios ¢ mstrumentos

ARTIGO 167° - As peixarias terdo em local apropriado caixas fechadas, de material
aprovado pelo orgdo téenicas, revestidas, interna ¢ externamente, de folha-
de-Mlandres, aluminio ou ago inoxidavel, destinada & guarda de escamas,
visceras ¢ demais residuos de pescado, as quais seriio retirados diariamente,
ou conservadas sob refrigeragio, devidamente separadas dos produtos
destinados a venda.

ARTIGO 168 © - Somente serd permitida a venda de pescado fora das peixarias, quando
devidamente acondicionado em veiculos frigorificos, vistoriados pela
Autoridade Sanitaria

ARTIGO 169° - Consideram-se entrepostos de pescado os estabelecimentos que, além dos
seus demais componentes ¢ obedecidas as disposigdes referentes aos



estabelecimentos que o comercializem, forem equipados com camaras
frnigorificas, com capacidade suficiente de armazenagem a temperatura nao
superior a vinte e cinco graus centigrados negativos

ARTIGO 170° - E proibido o preparo ou o fabrico de conservas nos estabelecimentos que
comercializem o pescado.

ARTIGO 171° -

CAPITULO XI
MERCADOS E SUPERMERCADOS

O edificio ou prédio, cuja construgio se destinar a mercado e a

supermercados, devera atender as exigéncias e condigdes seguintes.

a)

b)

c)

d)

2)

h)

Area livre, para circulagdo, correspondentes a quarenta por cento da area
construida.

P¢é direito minimo de seis metros, medidos da parte mais baixa de
telhado, observando-se a regulamentagio especifica para os diferentes
ramos de comeércio.

Paredes, mesmo as divisorias de boxes, impermeabilizadas até a altura
minima de dois metros, com azulejos ou outro material previamente
aprovado pelo oOrgdo técnico competente e de acordo com a
regulamentagido especifica para os diferentes ramos de comércio.

Paredes, acima do revestimento a que se refere a alinea anterior,
pintadas, em cores claras, com tinta a dleo,

Piso rigorosamente impermeavel com a necessaria declividade para
facilitar o escoamento das dguas, através de ralos sifonados, providos de
grelhas.

Portas e janelas providas de grades, quando necessaria a ventilagio, de
forma a impedir a entrada de roedores.

Ventilagdo e iluminagdo naturais ¢/ou artificiais, suficientes e adequadas.

Instalagdes de agua corrente com pontos de tomadas suficientes para a
limpeza adequada do estabelecimento e para as suas atividades
operacionais, sendo expressamente proibida a reserva em depdsitos de
agua que ndo estejam ligados a rede geral de abastecimento.

Gabinetes sanitarios separados por sexo, na propor¢io de um para cada
cinco boxes, recebendo luz natural e/ou artificial, bem como ventilagio
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CAPITULO XII

EMPORIOS, MERCEARIAS, ARMAZENS, DEPOSITOS DE GENEROS
ALIMENTICIOS E ESTABELECIMENTOS CONGENERES.

ARTIGO 178° - Os emporios, mercearias, armazéns, depositos de géneros alimenticios €
estabelecimentos congéneres terdo:

a) Piso de materal compacto e liso, paredes com material liso,
impermeavel e resistente, até a altura de dois metros, no minimo.

b) Mesas ou balcdes com tampos lisos, impermeaveis e resistentes,
podendo ser de alvenaria em base de concreto.

ARTIGO 179° - E proibido manter em depositos ou expor a venda substancias toxicas ou
causticas cujas embalagens se prestem a confusdo com alimentos.

ARTIGO 180° - E proibido expor a venda ou manter em deposito, entre os géneros
alimenticios para consumo publico, géneros deteriorados, falsificados ou
fraudados.

ARTIGO 181° - Os géneros alimenticios deverdo estar protegidos de agio de poeiras,
insetos e impurezas, devendo, ainda, evitar-se a a¢do direta dos raios solares
sobre os alimentos de facil alteragdo ou que possam ser ingeridos sem
cocgdo.

ARTIGO 182° - Nas quitandas, casas de depositos de frutas, todos os géneros alimenticios
q - . g .
deverdo estar convenientemente protegidos de agentes nocivos a saude,
devendo, ainda, evitar-se a agdo direta dos raios solares.

ARTIGO 183° - As quitandas, casas e depositos de frutas, deverdo ter suas instalagdes em
lojas destinadas exclusivamente a esse ramo de comércio, sendo proibida a
exposi¢do e venda de aves e outros animais, assim como a de combustiveis.

ARTIGO 184° - E permitido a armazenamento de banana e outras frutas em estufa, ficando
proibido para o seu amadurecimento o uso de quaisquer processos que
constituam riscos a saude.

ARTIGO 185° - E proibido expor a venda ou manter em deposito frutas amolecidas,
esmagadas, fermentadas ou com parasitas, bem como verduras e legumes
deteriorados ou improprios para 0 consumo.

ARTIGO 186° - Sera facultada a venda de carvdo nas quitandas, desde que exposto em
sacos de papel resistente, conservados em perfeito estado, sendo proibido o
fracionamento desta mercadoria.



ARTIGO 187° - I proibido expor & venda e a0 consumo frutas, legumes o verduras fora do
espago fisico do estabelecimento, mesmo que esses alimentos figuem sobre
banca ou tabulewo

CAPITULO XIH

CASAS E DEPOSITOS DE OVOS, AVES E PEQUENOS ANIMAIS VIVOS

ARTIGO 188" - Nas casas e depositos de ovos, aves e pequenos animais vivos, além das
disposigdes concernentes ds normas deste Regulamento e de quaisquer
outras da Legislagio Sanitana que lhes sejam aplicavers, serdo observadas as
deste capitulo.

ARTIGO 189° - As casas e depositos de ovos, aves e pequenos animais vivos poderdo ter
suas nstalagdes ou lojas destinadas exclusivamente a esse ramo de
comercio, devendo as portas da frente ser guamecidas por grades de ferro ou
ago, de modo a permitir a renovagiio de ar, tendo, na parte inferior, almofada
em chapa metalica com altura minima de vinte e cinco centimetros

ARTIGO 190° - As gaiolas seriio de fundo duplo mével, de modo a permitir a sua limpeza e
lavagem, e providas de comedouros metalicos e bebedouros.

ARTIGO 191° - E expressamente proibido expor & venda ou manter no estabelecimento
aves e pequenos animais doentes, em mas condigdes de nutrigho ou
confinados em espago nsuficiente.

ARTIGO 192° - E proibido o abate, bem como a venda de aves ¢ de pequenos abatidos,
assim como a permanéncia de equipamentos destinados a tal finalidade.

ARTIGO 193° - Os ovos expostos a venda serdio acondicionados em caixas apropriadas,
protegidas da agio direta dos raios solares, em locais ventilados, devendo ser
considerados 1mproprios para 0 consumo 0s que se apresentarem SUj0s,
gretados, quebrados, putrefeitos ou com odores anormais, bem como os que,
a ovoscopia, se mostrarem embrionados, infectados ou mofados, infestados.

ARTIGO 194° - Os responsaveis pelos estabelecimentos consignados neste capitulo sio
obrigados a recolher em sacos plasticos apropriados todos os animais que
venham a morrer, bem como todos 0s ovos improprios ao consumo e lhes
dar como destino final o incinerador municipal,

PARAGRAFO UNICO - Os sacos plasticos citados no “caput” deste Artigo
serdo fornecidos pelo Servigo de Incineragio Municipal.



CAPITULO X1V

RES TAURANTES, CHURRASCARIAS. BARES, CAFES, LANCHONETES E
ESTABELECIMENTOS CONGENERES

ARTIGO 195 & Além das disposigdes concernentes ds normas deste Regulamento e de
quansquer outras da Lepislagio Samtana que lhes sejam aphicavers, seriio
obsorvadus o deste Capitulo, que trata sobres os restaurantes, churrascarias,
bares, cates, lanchonotes e estabolecimentos congéneres,

ARTIGO 196" < Oy rostanrantos, churtascarias, bares, cafés, lanchonetes e estabelecimentos
conpeneres deverlio possuir

a) Fopdo dotado de coita ou cipula equipada com filtro de carviio ou outro
matenal absorvonte.

b) Cozinhas providas de bancadas com tampos de material liso, compacto e
resistente, com puas de ago moxidavel, em numero suficiente. agua
corrente quente ¢ fin e dispositivos adequados para guarda dos
utensilios e apetrechos de trabalho em condigdes higiénicas.

§ 19 - As cozinhas, quando instaladas em edificios de mais de dois
pavimentos, devero possuir sistema exaustor adequado ¢ suficiente, de
modo a evitar o superaquecimento, o viciamento da atmosfera interior e
extenior por fumaga, fuligem ou residuos gasosos resultantes da cocglo e
fritura dos alimentos.

§ 27 - Nio serdio licenciados os estabelecimentos mencionados no “caput”
deste Artigo, se as cozinhas ndo  estiverem ajustadas a capacidade
operacional instalada, de acordo com o Codigo de Obras em VIOt

ARTIGO 1977 - Os bares ¢ estabelecimentos que nito confeccionem nem sirvam refeigdes
poderiio ter copas e cozinhas com dreas compativeis com os equipamentos e
as suas finahdades

ARTIGO 198° - £ expressamente proibido o funcionamento desses estabelecimentos
quando nio dispuserem de agua corrente quente e fria em quantidade
suficiente aos seus misteres.

ARTIGO 199° - As despensas e adegas serito instaladas em locais especificos, obedecendo
aos requisitos de higiene

ARTIGO 200° - Nos restaurante, churrascarias. cafés, lanchonetes e estabelecimentos
congeneres, observar-se-a o seguinte:



I Os vasilhamos o utensilios para preparar ou servir alimentos sorlo de
matertal mocuo

I 1 expressamente protbido o uso do pratos, copos, talheres o domats
wtensihios quando quebrados, lascados, gretados ou defoituosos

U Os aguenreiros serfo de tipo higidnico e providos de tampas de
fechamento eliciente

Y As lougas, copos, talheres e demas utensilios, dopois de
convenientemente lavados em agua quente ou lagienizados por outro
processo aprovado proviimente pela Autondade Santana, deverdo ser
protegidos da aglo de poetrs, insetos ¢ impurezas

Vo As lougas, copos, talheres ¢ guardanapos deverfio ser levados para as
mesas limpos e secos.

Vi Substincias destinadas a proparagho dos alimentos deverdo ser
depositadas om locis adequados ¢ convenientemente protegidas, sendo que
as carnes, 0 pescado o os demas alimentos de facil decomposigho serdio
conservados om geladeiras ou em camaras frigorificas.

VI As toalhas de mesa, logo apos a sua utilizaglio, sordo substituidas por
outras hmpas

VI Nas cozinhas sero guardados exclusivamente os utensilios ¢
apotrechos de trabalho, bem como as substancias ¢ 0s artigos necessanos i
confecglio dos alimentos ¢ dispositivos de forma a assegurar sua higiene e
conservagio

IX — Uma vez confeccronados para consumo imediato, com ou sem cocgiio,
assadura ou fritura, os alimentos nio poderdo por mas de vinte ¢ quatro
horas apos o preparo nem serem utilizados para elaboragdo de novos pratos

X~ As sobras e os restos de comida que voltam dos pratos, por niio terem
sido consumidos, deverlio ser imediatamente depositados nos recipientes
proprios para a coleta dos residuos de alimentos,

X1~ E proibido produzir bebidas alcoolicas no proprio estabelecimento,
sendo permitida a sua mampulagio para uso imediato e sempre 4 vista do
consumidor

XII - Os copos, tagas, calices e demais recipientes para servir bebidas so
poderdo ser resfiados pelo uso direto de gelo obtido de dagua filtrada ou de
agua gelada filtrada.



X1II - O uso de gelo em contato direto com a bebida, somente o sera de gelo
obtido de agua filtrada.

XIV — O uso obrigatorio de filtros de agua, de modelo aprovado.

XV — A lavagem prévia, em agua corrente e fria, das xicaras e colheres de
café, que serdo conservadas em aparelhos apropriados e a uma temperatura
ndo inferior a noventa graus centigrados.

ARTIGO 201° - Todas as dependéncias do estabelecimento devem ser mantidas limpas, em
perfeitas condigdes de higiene, ndo sendo permitida a varredura a seco.

PARAGRAFO UNICO - Terminada a jornada de trabalho, devera ser
iniciada a imediata limpeza do piso, com agua abundante, operagdo que sera
facilitada com o emprego de mangueira a jato.

ARTIGO 202° - E facultado as churrascarias instalar churrasqueiras em locais adequados,
mesmo ao ar livre, desde que atendam, rigorosamente, aos preceitos de
higiene, bem como confeccionar molhos tipicos e usar carvao vegetal como
combustivel para as churrascarias, devendo, porém, dispor de deposito
apropriado para 0 mesmo.

PARAGRAFO UNICO - E proibido a qualquer estabelecimento instalar
churrasqueira portatil ou moével, na calgada, fora de seu real espago fisico.

CAPITULO XV

PASTELARIAS, PIZZARIAS E ESTABELECIMENTOS CONGENERES

ARTIGO 203° - Além das disposigdes concernentes as normas deste Regulamento e de
quaisquer outras da Legislagdo Sanitaria que lhes sejam aplicaveis, serdo
observadas as deste Capitulo nas pastelarias, pizzarias e estabelecimentos
congeneres.

ARTIGO 204° - Nas pastelarias, pizzarias e estabelecimentos congéneres, as dependéncias
destinadas a manipulagdo, elaboragdo, exposi¢do e venda de produtos
alimentares deverdo satisfazer as seguintes exigéncias e condigdes:

a) LOCAL DE MANIPULACAQ

1 — Piso de superficie lisa, de ladrilhos ou de outro material compacto
resistente, com ralos sifonados providos de grelhas que se fechem, em
numero suficiente e ligados a rede de esgotos.

2 — Paredes revestidas, até o teto, de material liso, impermeavel e resistente.



3 — Ventlagao e iluminagio suficientes e adequadas.
4 — Bancas com tampos de marmore ou outro matertal liso, compacto ¢

resistente, providas de pias de ago inoxidavel ou ferro esmaltado com agua
corrente quente e fna.

b) LOCAL DE ELABORACAQ

1 — A cozinha dispora de area interna de acordo com sua capacidade
operacional e com 0 minimo de dez metros quadrados.

2 — Piso de superficie lisa, de material compacto e resistente, com ralos
providos de grelhas que se fechem.

3 — Paredes revestidas, até o teto, de material liso, impermeavel e resistente,
4 — Ventilagdo e tluminagio suficientes e adequadas.

5 — Fogdo a gas, elétrico ou de outro sistema aprovado, dotado de coifa ou
cupula equipada com filtro de carviio ou outro material absorvente, sendo
expressamente proibido conduzir fumaga, fuligem ou residuos gasosos
resultantes de cocgio e frituras dos alimentos, diretamente para o exterior,
sem conexdo com adequado e suficiente sistema exaustor.

6 — Bancadas com tampos de marmore ou outro material liso, compacto e
resistente providas de pias de ago inoxidavel, ferro esmaltado ou outro

material aprovado, em numero suficiente, com agua quante e fria.

¢) LOCAL DE EXPOSICAO E VENDA

1 — Piso de superficie lisa, de matenal compacto e resistente, com ralos
providos de grelhas que se fechem.

2 — Paredes revestidas, até a altura minima de dois metros, de matenal hiso,
impermeavel e resistente.

3 — Ventilagdo e iluminagdo suficientes e adequadas.

4 — Balcdes providos de tampos com superficie hisa, de material resistente
impermeavel, podendo ser de alvenana, assentados diretamente sobre o piso,
em base de concreto, ou afastado do mesmo, cerca de quinze centimetros,
quando pre-fabricados.

ARTIGO 205° - As dependéncias destinadas a elaboragio, manipulagdo, exposigio e venda,
nio poderdo ser utilizadas como dormitorios ou alojamentos nem possuir



comunicagio direta com compartimentos de habitagio e com gabinete

sanitano.

ARTIGO 206° - Os compartimentos das instala_qﬁes sanitarias, sgrﬁo convementemenfe
isoladas das demais dependéncias do estabelecimento, observando-se

rigorosamente os preceitos de higiene.

ARTIGO 207° - Sera obrigatoria a adequada instalagdo de Iavatc')r_io,s com dgua corrente,
sabdo e toalha individual, junto aos gabinetes sanitarios e nos locais de

elaboragdo e manipulagdo de produtos alimentares.

ARTIGO 208° - Os vestiarios serdo separados por $exo.

ARTIGO 209° - Em diferentes locais das prateleiras, pizzarias ¢ estabelecimentos
congéneres, deverdo ser dispostos recipientes adequados de facil limpeza,
com tampas, onde deverdo ser depositados, separadamente, o lixo e 0s
residuos de alimentos consumidos no local.

ARTIGO 210° - As massas e recheios para pastéis, empadas e demais salgadinhos, deverdo
.y p p . .
ser preparados e utilizados no mesmo dia, ndo podendo, em hipotese alguma
ser conservados no frigorifico por mais de vinte e quatro horas.

§ 1° - Os ingredientes para a confecgiio dos recheios de pastéis, empadas e
demais salgadinhos, deverdo estar em perfeitas condigdes de consumo e
serdo de preferéncia frescos, adquindos no dia do seu preparo, ou no
maximo, quarenta e oito horas antes, sendo proibido manté-los em estoque,
no frigorifico, em quantidade que exceda a capacidade de utilizagio.

§ 2° - Na elaboragiio de massas e recheios de pastéis, empadas e demais
salgadinhos, € expressamente proibida a utilizagdo de 6leos e gorduras que
serviram previamente em frituras,

§ 3°- E obrigatoria a substituigio da gordura ou do 6leo de fritura, assim que
apresentarem sinais de saturagdo, modificagdo na sua coloragio ou presenga

de residuos queimados.

ARTIGO 211° - Os fornos de pizza e maquinas de assar serdo instalados em locais
adequados, fora do alcance do publico.

o ; . . it
§ 1° - As formas de pizza s6 poderdo ser de aluminio ou de ago inoxidavel.
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ARTIGO 213° « As chursquertns, fhgidenns o demmis nparelhos o utenaihos, seino
rigorosamente limpos diarimonte ou gquattin vezes do lizeiein nocessanng

ARTIGO 214° < Os equipamentos destinados o (iturms serfio dotados de adequado aistemn

exnustor

ARTIGO 215° < A venda de churrasquinhos somente werh permitida quando forem
prepatados no proprio estabelecunento

§ 19« A carne destinada o manipulagio de churtascon o churmsguinhos
doverd ser fiosca o consorvada no figorifico do - entabelecimento om
condigoes hgiémcas satmfhtonny

§ 2%« As carnes para churraseon o churrasquinhon, uma voz manipuladas,
sorlo obrigatoriamonto conservadas om figorilicos,

§ 3"« As verduras o os egumen destimadon d propamgdo dos chiaseos o
churmsquinhos, serlio frescos o acondiotionados hpremenmente

ARTIGO 216° - As carnes, Imgtigas, salsiohas ¢ oulros produtos ohmeos, destinados o
consumo no estabelecimoento, torfio, thlp.lllulHHIH‘II!(‘, mvolucro, 1otto oy
nota de venda que tome possivel dentificar o wun procodéncin, pela
autondade sanitana, devendo sor conservados om fhgorificos

e § ” \l 1L 1 AT H
ARTIGO 217° - 86 sert permitido o uso de molhos de condimentos onundos de
estabelecimentos industrims, devendo ser mantidos nos reciprontes onginng
e sempre protegidos de msetos o impurezas



CAPITULQ XVI

DOS ESTABELECIMENTOS QUE COMERCIALIZAM PRODUTOS ALIMENTICIOS
LUIQUIDIFICADOS E SORVETES

ARTIGO 218° - Além das disposigdes concernentes ds normas deste Regulamento ¢ de
quaisquer outras, da Legislagdo Sanutaria que lhes sejam apheadas, seriio
observadas as deste Capitulo, nos estabelecimentos que comercializam
produtos alimenticios hiquidificados e sorvetes.

ARTIGO 219° - As moendas de cana terdo instalagdes apropriadas devendo o caldo obtido
passar em aparelhos refrigerados e em coadores destinados a sua melhor
preparagio.

§ 1° - SO sera permitida a utilizagio da cana raspada e em condigdes
satisfatonas de consumo.

§ 2° - A estocagem e a raspagem de cana seriio realizadas obrigatonamente,
em local impermeabilizado com matenal previamente aprovado pelo orgdo
técnico competente e mantido em perfeitas condigdes de higiene

§ 3°- Os residuos de cana deverio ser mantidos em depositos fechados ateé a
sua remogdo, apos o encerramento das atividades comerciais dianas ou
sempre que se fizer necessario.

ARTIGO 220° - Os produtos obtidos pela liquidificagdo de alimentos “in natura”, com ou
sem adigdo de matéria prima, ahmentar, serio obrgatonamente de

preparagio recente, para consumo imediato e servidos em copo de papel
apropnado ou parafinado.

§ 1° - As frutas, legumes, leite ¢ demais produtos alimenticios utihizados,
deverdo estar obrigatoriamente em perfeitas condigdes de consumo.

§ 2°- A agua em seu estado natural ou solido, quando usada nos produtos
liquefeitos, devera ser filtrada

ARTIGO 221° - Os_n_e&escos e/ou refrigerantes serdo preparados com agua filtrada, sendo
permitida a gaseificagiio exclusivamente pelo anidrido carbdnico puro
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ARTIGO 222° - Na preparagdo de sorvetes, somente sera utilizada agua filrada, devendo
estar seus maredientes em perferas condigdes de vonsumo

ARTIGO 223° - Os utensilios empresados no preparo e comercializagho de sorvetes, par
serem utilizados, deverdo apresentasse em peiletas condigdes de hipene

PARAGRAFO UNICO - Essos utensilios deverdo ser guardados de forma a

assegurar sua higene ¢ conservagao

CAPITULO NV

ESTABELECIMENTOS DE HOR TICUL TURA, FRUTICULTURA
ECRIADORES DE ANINAIS

ARTIGO 224 - Alem das disposigdes concementes ds normas deste Repulamento o de
quatsquer outras da Leaislagdo Samtana que Thes sepam aphicadas, soiflo
observadas as deste Capunlo, nos estabelecimentos de hortiwuliur o
fruticultura e enadores de amimais

ARTIGO 225 — A Autondade Sanitana podert apreender ou determuinar a destruigdo de
todo produto de horticultura ou frunculivm quando venficar que, om sua
produgdo ou armazenagem, foram utihzados dofensivos agricolas ou
agrotoxicos de torma wndovida ou em percentuaus superiores 40s permitidos
pela Leislagdo vigente ou, amnda, quando em sua ingagdo, topa ou lavagom
foram usadas aguas poluidas ou contanunadas

ARTIGO 226" - Os estabulos, cocheims, avianos, pocilpas o outros estabelecimentos
comercrus, recreativos ouindustoas que, de qualquer mado, criem animais,
ndo poderio estar sitwados em locais onde possam causar incdmodo ou
msalubridade 4 populagdo, ndo podendo, em nenhuma hpotese, esses locais
de abngo, tratamento, engorda ou afim, estar localizado amenos de
duzentos metros das divisas vizinhas ou da frente dos logmdouros,

PARAGRAFO UNICO ~ Os responsavers por esses estabelecimentos o
pelos animais ai encontrados, ou mantidos, sio obrigados & manter o
mesmos em perferto estado de asseio, hmpeza o higiene ¢ no caso dos
ammais, amda, em perfeitas condigdes de sando



TITULO IX
FEIRAS LIVRES

CAPITULOI

NORMAS GERAIS

dos a venda nas feiras livres deverdo estar

ARTIGO 227° - Todos os alimentos destina .
idos da agao dos ratos

agrupados de acordo com a sua natureza ¢ protegi
solares, chuvas e outras intempéries, sendo proibido té-los diretam

ente sobre

o0 solo.

PARAGRAFO UNICO — A exposigio dos alimentos que a Autoridade
Sanitaria especificar somente sera permitida em bancas ou tabuleiros
devidamente protegidos e revestidos de chapas de ferro zincado, galvanizado

ou outro material equivalente,

ARTIGO 228° - Nas feiras livres, é permitido vender alimentos “in natura” e produtos de
indUstria registrada, assim especificados:

a)

Frutas, hortaligas ¢ legumes.

b) Galinaceos, quando mantidos em gaiolas de fundo duplo movel. de ferro

¢)

d)

e)

galvanizado, provido de comedouros e bebedouros metalicos.

Ovos devidamente inspecionados e classificados, oriundos de
estabelecimentos registrados

Aves e pequenos animais abatidos, limpos, eviscerados, originarios de
abatedouros registrados e com Inspegio Federal, Estadual ou Municipal,
desde que acondicionados em veiculos frigorificos com sistema de frio
proprio e continuo, que conserve os produtos a temperatura nio superior
a sete graus centigrados, ¢ que garantam protegio contra poeira, 1nsetos e
contato direto ou indireto do consumidor.

Massa.s. alimenticias, cereais e produtos enlatados ou de
acondicionamento adequado, com rotulagem indicativa de sua
procedéncia.



) Balas, doces ou iscattos, quando acondivtonados por, winidade de peso
ou quantidade, em wvoluero wpermeavel, tansparonte ¢ fechado,
devidamente rowlado

2) Biscottos a pmnel, acondictonados em recipientes apropriados, que so
serlo abertos durante a venda

h) Produtos salpados, detumados e embutidos com  especiticagdes
indicativas de sua procedéncia

1) Latcinios  regularmente  embalados, rotulados @  mantidos  sob
refiiperagdo.

ARTIGO 229° - K expressamente protbhido:
1) Vender doces de prepamglo caserm ou retalhados

b) Vender frutas descascadas, raladas ou fracionadas bem como hortaligas
cortadas

¢) Vender came fresca ou verde

d) Vender palindceos doentes ou em mau estado de nutngho.
¢) Vender avos sujos, gretados, velhos ou anomais.

) Vender carne bovina fresca, restiiada ou congelada.

2) O fracionamento e a evisceragho dos produtos nos locais de venda, bem
como o contado direto com o pso do veweulo

ARTIGO 230° - Aos feirantes ¢ obripatono:

a) Trazer em sdts poder Licenga ¢ Atestado de Saude devidamente
atualizada.

b) Usar durante a jomnada de trabalho vestuano adequado, de cor clam



¢) Manter o assei0 individual e conservar hmpos os tabuleiros, bancas,

mesas, velculos e demais wstrumentos de trabalho, bem como a area ao
seu redor.

d) Embrulhar alimentos em papel manilha ou similar, quando necessario,

sendo vedado o emprego de jornais, revistas e papeis usados ou
maculados.

¢) Manter protegidos os géneros alimenticios que, de acordo com sua

naturezy, necessitem de protegdo contra insetos, poetras, perdigotos e outros
agentes nocivos.

f) Manter em seu veiculo agua potavel de uso corrente.

&) Ter sacos plasticos para coleta de lixo e dos residuos resultantes das
operagdes de negocios.

PARAGRAFO 1°- A Licenga Sanitaria do feirante ¢ pessoal e intransferivel
e deve ser renovada anualmente.

PARAGRAFO 2° - Fica sob critério da Autoridade Sanitaria conceder
licenga sanitana aos feirantes de alimentos.

ARTIGO 231° - Alem das exigéncias contidas neste Capitulo, os feirantes deverio
observar, tambem, no que couber, o disposto no Capitulo seguinte.
CAPITULO I
DO COMERCIO AMBULANTE DE ALIMENTOS

ARTIGO 232° - O comercio ambulante de alimentos podera ser exercido mediante o
emprego de:

a) Veiculos, motonzados ou ndo, estando incluido os “trailers”,
previamente vistoriados e aprovados pela Autoridade Sanitana.

b) Tabuleiros adequados, com as dimensdes maximas de 1m X 0.6m (um
Metro por sessenta centimetros).

c) Cestas, caixas envidragadas, pequenos recipientes térmicos € outros
metos adequados.

PARAGRAFO 1° - Os implementos a que se refere este Artigo devem ser
mantidos em boas condigdes de higiene ¢ conservagiio



PARAGRAFQ ¥ - Fica sob cnteno da Autondade Sanitana a concessio de
Laxcongs pars smbulantes de alunentos

ARTIGO 233° « Os produtes alimenticios @ bebidas s poderdo ser dados a0 consumo
quando cnundos de extabelecimentos industnars ou comerciars renstados
T ANRe competenk @ acondictonados em mvolucros ou reapientes
rotulzdos

ARTIGO 2347 - As aves abatdas 50 poderdo ser vendidas em veiculos quando dowdos de
Squipamentos capares de manter 0 produto 3 remperaturd de zero grau
centigrado @ protegidos por mvaluero impenavel @ tansparente,

ARTIL 235 - Somente sen pemunda a venda de pescado quande dewvidamente
scoadicronsde em viturss providas de instalagies eSpecials que sssegurem
fngonticagio adequada

§ 19~ Nesta modahdade de venda, serio pemundos no intenor do§ veiculas
SSPOCASIS 3 visceragda, & hmpeza ¢ 0 fracionamento do pescado, & Vista dos

compradons.

§ I - O pescado eviscerado ou fracionado encontrado em contato direto com
0 gelo ser@ spreendido e nunhzado.

ARTIGO 236° - Somente sem txda a venda de refrescos @ sonetes, quando ONEINANOS
de osmbeleamentos registrados, em  recipientes  descartivels  ou

CORSUMN TS

ARTIGO 237° - As frutas e legumes deverdo estar em perfertas condigdes de consumo e
eXpOstos a venda em tabuleros ou outros reciprentes adequados

PARAGRAFO UNICO - Nio sera permutida a venda de frutas fracionadas.

ARTIGO 2387 - Os verculos empregados no comercio ambulante devem ser equipados com
reciprentes adequados. desnnados a recolher os residuos ¢ os envoltonos

ARTIGO 239° - O pedido de Cemficado de Inspecdo Samtana ou de renovacio devera ser
feito 3 Autondade Samana em requenmento nstruido com os seguintes
documentos:

a) Areswmado de Saude

b) Carteira Profissional.
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1ULO X

ENGENHARIA SANITARIA

ATEEIGO 2AFubi i destinndu o habitagio, ou para fins comerciais ou industriais,
e e Motnine Lels o Decietos que thes sejam aplicaveis pela
Leptalaviin Hanidnian, obaeivig as desfe caphtulo

ATURRAE 21 i deatiiindo o habitagao, o para fins comerciais ou industriais

v aer Hundy de redes de alimstecimento de agua e de remogio de

dupetin. imido @ eeplotagio dos respectivos sistemas for estadual,
P pRE o cunesdida

PARAGHATO  UINICO Mo easo de inexisténcia das redes de
biatecimentn de duin e remogiio de dejetos, lica o proprietario responsavel

Pela adogag de pocessos adequados, observadas as normas estabelecidas
el O aaniido

ATCEIGEY 2A8" - Proveaanr-ae-fio, pelos proprietinos dos imoveis, em condigdes que ndo
ahetemy g ealdtivn nem bagam maleficios ou inconvenientes a saude e ao
Bt sabnr coletive o individual

I Avoletn, o remogio, o deatino e o acondicionamento do lixo

IO Tangainento ao ar de substincing estianhas, sob forma de vapores,
diaes poshn o qualguer subatinein incomoda on nociva i saude

HE A ienapen do solo, medida de saneamento do meio
IV O o e piscing

Voo A mnitengto de Aread balding

ARCEIGO 246" A habitngdes e conatiagdes em geml obedecerio nos requisitos de higiene
diapenaavel a protegio da saude dos mordores e usuarios.

B 1" An habitagbes, oy estabelecimentos comerciais ou industriais, de
qualuer watineza, publicos ou privados, e as entidades e mstitugoes de
qialgner natirezn ado obrgados a atender aos preceitos de higtene dispostos
e L egialagio Sanitaria, ale. dos deste titulo



§ 2° - Os projetos de construgio de imoveis, destinados a qualquer fim,
deverio prever os requisitos de que trata o presente titulo.

ARTIGO 247° - Os projetos de sistema de abastecimento de agua e coleta de esgotos,
destinados a fins publicos ou privados, deverdo ser elaborados em
obediéncia as normas e especificagdes baixadas pelo oOrgdo técnico
encarregado de examina-los, sendo vedada a instalagdes de tubulagdes de

esgoto em locais que possam representar risco de contaminagdo da agua
potavel.

ARTIGO 248° — A disposi¢io de esgotos nos corpos d’agua, bem como em areas

adjacentes ou de influéncia, s6 podera ser feita de modo a ndo causar riscos
a saude.

ARTIGO 249° — Todo imével, qualquer que seja sua finalidade, devera ser abastecido de
agua potavel em quantidade suficiente e dotado de dispositivos e instalagdes
adequados, destinados a receber e conduzir os despejos e ligados a rede
publica, salvo as excegdes previstas em Lei.

§ 1° - Para efeito deste Artigo, excluem-se os edificios cujas disposigdes dos
telhados orientem as aguas pluviais para o seu proprio terreno.

§ 2°- As aguas pluviais provenientes de calhas e condutores das edificagdes
deverdo ser canalizadas até as sarjetas, passando sempre por baixo das
calgadas,

ARTIGO 250° — A inspe¢do e a fiscalizagdo no tocante a Engenharia Sanitaria, Higiene
Habitacional e Ambiental e a emissao do Certificado de Inspegdo Sanitana
serdo realizadas sob supervisdo do Engenheiro, do Departamento de Saude
Publica ou da Secretaria Municipal de Obras.

CAPITULO 1T

DA HIGIENE HABITACIONAL

Artigo 251° — A orientagdo e a fiscalizagdo da Higiene Habitacional tem por objetivo
assegurar as condi¢gdes ambientais que melhor possam contribuir para a
manutengdo da saude da populagdo em geral.

PARAGRAFO UNICO - Compete ao Servigo de Fiscalizagdo Sanitaria, do
Departamento de Vigilancia Sanitaria, exercer a vigilancia e a fiscalizagio



das condigdes de abastecimento de agua, de remogao _d'g_en_tu_l_hQS i de
escoamento de aguas servidas, assim como a vigilancia sanitana dos

inclusive mediante reclamagoes de interessados

E obngatorio manter em perfento estado de asseio e funcionamento as

ARTIGO 252°
pias, tanques, ralos,

instalagdes  de  banheiros, lavatonos, mictonos,
bebedouros, inclusive os sistemas hidraulicos de agua potavel, e das

senvidas, tometras, valvulas, boias e todos 0s seus acessoros e pertences,

nas habitagdes coletivas.

ARTIGO 253° — E proibido instalar pegas, canalizagdes e aparelhos sanitarios que
apresentem defeitos ou solugdes de continuidade que possam acarretar

infiltragdes, vazamentos ou acidentes.

ARTIGO 254° — E obrigatoria a limpeza das caixas d’agua ou das cisternas semestralmente,
devendo usar tampas, serem mantidas em perfeita vedacdo e sem acumulos

de objetos sobre elas.

ARTIGO 255° - As caixas de agua e cisternas deverio:

[ — Ser construidas e revestidas com materiais que nao possam contaminar a

agua.

IT — Ter superficie lisa, resistente e impermeavel.
[1I — Permutir facil acesso, inspegdo e limpeza.
IV — Possibilitar esgotamento total.

V — Ser protegidas contra inundag¢des, infiltragdes e penetragdes de corpos
estranhos.

VI - Ter cobertura adequada.

VII - Ser equipadas com torneiras de boia na tubulag¢do de alimentagdes, a
sua entrada, sempre que nio se tratar de reservatorios alimentados por

recalque.

VTII - Ser dotados de extravasor com diametro superior ao da canalizagio de
alimentagdo, havendo sempre uma canalizagdo de aviso, desaguando em

ponto perfeitamente visivel.



IX — Ser providas de canalizagdo de limpeza, funcionando por gravidade ou
por meio de elevagio mecanica.

ARTIGO 256° - Nio serdo permitidos:

I - A passagem de tubulagdes de agua potavel pelo interior de fossas, ramais
de esgotos e caixas de inspegio de esgotos, bem como de tubulagdes de
esgoto por reservatorios ou depositos de agua.

[ — Qualquer outro processo, instalagdo ou atividade que, a juizo da
Autoridade Sanitaria possam representar riscos de contaminagdo de agua
potavel.

ARTIGO 257° - A Autoridade Sanitaria competente podera determinar corregoes Ou
retificagdes, bem como exigir informagdes complementares, esclarecimentos
e documentos, sempre que necessario ao cumprimento das disposigdes deste
Regulamento e de Normas Técnicas Especiais.

ARTIGO 258° - Nas areas servidas por cisternas hidraulicas potaveis serdo tolerados pogos,
exclusivamente para fins industriais e agricolas, convenientemente tampados
e providos de cisternas de sucgao.

PARAGRAFO UNICO — A agua devera ser prévia e regularmente
examinada pelo 6rgio competente para avaliagio de sua potabilidade e
qualidade, devendo o responsavel sempre que solicitado, apresentar a
comprovagio dos exames realizados e atualizados.

ARTIGO 259° - Os pogos freaticos ou tubulares poderdo ser interditados e lacrados, desde
que suas aguas estejam em condi¢des de causar prejuizo a saude, aplicando-
se tal disposi¢gdo também aos pogos abertos para fins industriais ou
agricolas.

§ 1° - A dgua devera ser prévia e regularmente examinada por laboratorio
licenciado e credenciado, para avaliagio da potabilidade e qualidade,
devendo o interessado, sempre que solicitado, apresentar a comprovagao dos
respectivos exames.

§ 2°- Os pogos deverao:
1. Estar convenientemente situados e adequadamente afastados de

fossa, estrumeiras, entulhos ou quaisquer instalagdes, de forma a
impedir, direta e indiretamente, a polui¢do das aguas.



ARTIGO 260"« Nag drens nio servidas por canalizagho de hgun pothvel, ou por nascents (e
bon qualidide o convenentemonte captada, & permtida o shertura de pogos
para formecunonto de dgun pothvel sob as segumtes condigoes

0 Seronoagun previnmente examinadn sob o ponto de vists de sus
potabihdade ¢ conmdermda, em conseqaénci, de bon qualidade

b)  Estarem os pogos convenentomente situados ¢ adequiadamente alastados
de fossan, estrumenran, entulhos ou quasqoer mstalagoes de forma a
impedir, direta e mdiretamente, o poluigio das hpuns

¢) Serem as paredes impermenbilizadas, estanques, de modo # evitar a
infiltraghio de dreas superficing

d) Serem convenientemente fechados ¢ dotados do sistema de sucgio

PARAGRAFO UNICO ~ Og pogos sem ugso, os inutihizadons ¢ os que nio
preencherem ag condigoes do presente artigo deverio ser aterrados a1é o
nivel do solo.

ARTIGO 261° - Os pisos dos compartimentos das edificagdes deveriio ser sempre
exceutados  com  matenal  resistente, que  paranta continmdade,  sem
depressoes,

PARAGRAFO 17 - Og pisos dos compartimentos assentes diretamente sobre
o yolo deveriio ser sempre impermeiavers,

PARAGRAFO 2° - O pisos dog compartimentos em que se hde com Apua ¢
das areas descobertas deveriio ter o necessano dechve e ser dotado de ralos,
em numero ¢ tamanho suficientes parta assegurar o ripido escoamento dag
aguas, para evitar estagnagio,

ARTIGO 262° - IF obrigatoria a limpeza de sarjetas, caixas coletoras, calhay ¢ telhados, a
fim de evitar a estagnagido das aguay pluviaig ou transbordamento

ARTIGO 263° = Quando as condigdes topograficas exigirem o escoamento da dgua de
chuva para terreno vizinho seriio, para 1480, utihzados dispositivos
convenientes que evitem danos a propriedade alheia, assegurando o pronto
escoamento daquelas dguas

ARTIGO 264° - Nas localidades desprovidas de rede de esgotos o ocupante ¢é responsavel
pela limpeza ¢ conservacio de fossas ¢ também nela remaocin dac matdeae



ARTIGO 260° - Nas areas nio servidas por canalizagdo de agua potavel, ou por nascente de
boa qualidade e convenientemente captada, € permitida a abertura de pogos
para fornecimento de agua potavel sob as seguintes condigoes

a) Ser a agua previamente examinada sob o ponto de vista de sua
potabilidade e considerada, em conseqiiéncia, de boa qualidade.

b) Estarem os pogos convenientemente situados e adequadamente afastados
de fossas, estrumeiras, entulhos ou quaisquer instalagdes de forma a
impedir, direta e indiretamente, a poluigdo das aguas.

c) Serem as paredes impermeabilizadas, estanques, de modo a evitar a
infiltragdo de areas superficiais.

d) Serem convenientemente fechados e dotados do sistema de sucgéo.

PARAGRAFO UNICO — Os pogos sem uso, os inutilizados e os que nio
preencherem as condigdes do presente artigo deverdo ser aterrados até o
nivel do solo.

ARTIGO 261° - Os pisos dos compartimentos das edificagdes deverio ser sempre
executados com material resistente, que garanta continuidade, sem
depressoes.

PARAGRAFO 1° - Os pisos dos compartimentos assentes diretamente sobre
o solo deverdo ser sempre impermeaveis.

PARAGRAFO 2° - Os pisos dos compartimentos em que se lide com agua e
das areas descobertas deverdo ter o necessario declive e ser dotado de ralos,
em numero e tamanho suficientes parta assegurar o rapido escoamento das
aguas, para evitar estagnagao.

ARTIGO 262° - E obrigatéria a limpeza de sarjetas, caixas coletoras, calhas e telhados. a
g ) ?
fim de evitar a estagnagdo das aguas pluviais ou transbordamento

ARTIGO 263° - Quando as condig¢des topograficas exigirem o escoamento da agua de
chuva para terreno vizinho serdo, para isso, utilizados dispositivos
convenientes que evitem danos a propriedade alheia, assegurando o pronto
escoamento daquelas aguas.

ARTIGO 264° - Nas localidades desprovidas de rede de esgotos o ocupante é responsavel
pela limpeza e conservagio de fossas e também pela remogio das matérias



nelas contidas, cabendo ao proprietario fazer as mod.iﬁcagées que forem
julgadas necessarias pelo Servigo de Vigilancia Sanitaria.

PARAGRAFO UNICO —Quando uma fossa absorvente nio preencher 0s
requisitos necessarios a sua utilizagao sera devidamente aterrada, ndao sendo
permitido 0 seu esvaziamento.

ARTIGO 265° - Os vazamentos, ou as infiltragdes em domicilios, que possam causar
insalubridade, serdo corrigidos pelo proprietario do imovel.

PARAGRAFQ UNICO - O proprietario é o responsavel por todas as
infracdes aos disposto neste Regulamento quanto a utilizagdo, conservagao e
limpeza dos edificios e de suas instalagdes de agua e esgoto, assim como dos
terrenos nio edificados utilizados por aluguel, contratos ou arrendamentos.

ARTIGO 266° - Desde que a Autoridade Sanitiria ndio consiga detectar a origem dos
vazamentos ou das infiltragdes podera exigir Laudo Técnico, dos

interessados, assinado por profissionais legalmente habilitados, por eles
livremente escolhidos.

ARTIGO 267°- Em prédios e apartamentos, conjuntos habitacionais ou condominios,
sempre que 0 vazamento ou as infiltragdes pertencerem as partes comuns
sera intimado o condominio, na pessoa do sindico, que providenciara os
Necessarios reparos ou 0s consertos em prazo nunca inferior a trinta dias.

ARTIGO 268° - E proibido o langamento de efluentes de fossas e residuos ou substancias

industriais, de qualquer espécie, em cursos e captagdes de agua sem prévio
{ratamento.

PARAGRAFO UNICO - As substancias residuais nocivas a saude serdo
obrigatorlamente sujeitas a tratamento que as tornam inocuas.

ARTIGO 269° - Independentemente do que determinarem os oOrgios Estaduais
controladores da poluigdo atmosférica, as chaminés de qualquer natureza,
em uma edificagio, terdo altura suficiente para que a fuligem, os gases ou
outros residuos que possam ser expelidos nao venha causar prejuizo as

condigdes de saude, nem causem incomodo aos moradores e/ou a
vizinhanga.

PARAGRAFO UNICO — A Autoridade Sanitaria podera exigir a qualquer
tempo as obras que se tornarem necessarias a corre¢ao de irregularidade e/ou

defeitos que se verifiquem na instalagio ou inutilizagio das chaminés a que
se refere este Artigo.



ARTIGO 270° - Nas edificagdes situadas em logradouros destituidos ou nio de coletor
publico de esgoto sanitario, serd adotado, para fins de tratamento dos
esgotos  domeésticos, o sistema de fossa séptica com instalagdes

complementares.

ARTIGO 271° - Os edificios residenciais, comerciais ou industriais que nio disporem de
fossas sépticas serdo intimados a realizarem sua adequada construgao.

ARTIGO 272° - As fossas sépticas, além do disposto neste Regulamento e em Normas
Tecnicas da ABNT, devem:

a) Receber todos os despejos domésticos ou qualquer outro despejo de
caracteristicas semelhantes

b) Nio receber aguas pluviais nem despejos industriais.

¢) Ter capacidade adequada ao nimero de pessoas a atender.

d) Ser construidas com material de durabilidade e estanqueidade.
e) Ter facilidade de acesso.

) Nio ser localizadas no interior das edificagdes.

PARAGRAFO UNICO - A fossa séptica que nido preencher os requisitos
necessanos a sua utilizagio sera aterrada.

ARTIGO 273°- Nos predios de apartamentos nio sera permitido, ao proprietario, morador,
inquilino ou preposto, depositar, em qualquer local, materiais de natureza
nociva, ou exceder atividades que, pela sua natureza, sejam prejudiciais a
saude e ao bem-estar dos moradores e vizinhos.

CAPITULO 11l
DA HIGIENE AMBIENTAL
Artigo 274° - E proibido o langamento de efluentes de dejetos, excregdes e residuos ou

substincia industriais, de qualquer espécie, em cursos e captagdes de agua,
sem previo tratamento.



PARAGRAFO UNICO - As substincias regionais nocivas a saude serio
obrigatoriamente sujeitas a tratamento que as tornem 1nocuas.

ARTIGO 275° - Os terrenos baldios serio convenientemente fechados, drenados e
periodicamente limpos, sendo obrigatoria a remogdo ou o soterramento de
latas, cascos e outros recipientes que possam conter agua ou residuos
putresciveis.

ARTIGO 276° - Nos estabelecimentos industriais e hospitalares € obrigatona a instalagio
de aparelhos ou dispositivos apropriados para aspiragdo ou retengdo de
fuligem, detritos, particulas, poeiras, fumaga e outros resultantes dos
processos residuais e industriais de pinturas, panificagdes, torrefagdes,
cremagades etc.

§ 1° - Novos estabelecimentos somente serdio licenciados se cumprirem as
exigeéncias previstas neste Artigo, isolada ou associadamente ao Artigo 277°
deste Regulamento.

§ 2° - Estabelecimentos ja existentes e licenciados terio o prazo minimo de
vinte e quatro meses, a contar da data da entrada em vigéncia deste
Regulamento, independente de notificagio personificada, para cumprirem as
exigéncias deste Artigo, no “caput” e no § 1°.

§ 3° - O nd3o cumprnmento do disposto neste Artigo, implicari nas
penalidades de multa e fechamento do estabelecimento até o cumprimento
das exigéncias legais.

ARTIGO 277° - As chaminés de qualquer natureza, terdo altura suficiente para que a
fumaga, a fuligem, os gases ou outros residuos expelidos, ndo venha causar
incémodo aos moradores e a vizinhanga e prejudicar as condicdes de saude.

§ 1°- A altura das chaminés nao podera ser inferior a cinco metros do
ponto mais alto das coberturas existente num raio de cinguienta metros, e,
no caso de impossibilidade do cumprimento dessa exigéncia, sera
obrigatoria a instalagdo de aparelho fumivoro conveniente.

§ 2° - A autoridade sanitaria poderd exigir, a qualquer tempo, as obras
que se tornarem necessarias a correcdo de iregularidades ou defeitos
verificados na instalagéo ou utilizagio das chaminés a que este Artigo se

il L

- E proibido a criagdo e manutencdo de suinos, bovinos e caprinos em
lotes urbanos, bem como quaisquer outras espécies animam gque possam
causar incomodo e/ou insalubridade ou oferecer riscos & seguranca e/ou a
integridade fisica dos residentes ou de terceiros.
’ —_—

§ 1° - E proibido a criagdo de eqiiinos em zona urbana. A critério da
autonidade Sanitaria, e consoante o Artigo 226° deste Regulamento, podem
ser mantidos até dois animais em propriedades que tenham mais de cinco




mil metros quadrados e sejam providas de batas individuais que atendam a
todas as condi¢des de higiene, ¢ que estejam situadas a um minimo de
quarenta metros das hinhas divisorias da propriedade.

§ 2° - E proibida a permanéncia de animais de qualquer espécie, soltos em
vias publicas, sendo, os animms passiveis de apreensdo pela Secretana
Municipal de Saide, e seus proprietarios, punidos com multa.

ARTIGO 279° - E proibido utilizar, sob pena de multa, quaisquer compartimentos de uma

casa, inclusive pordes ou sotios, para depoésito de galinhas ou de quaisquer
outros animais.

CAPITULO 1V

DOS ESTABELECIMENTOS FARMACEUTICO-HOSPITALARES

ARTIGO 280° - Além das disposigdes concernentes as normas deste Regulamento e de
quais quer outras da Legislagio Sanitaria que lhes sejam aplicavels, serdo

observadas as deste capitulo nos estabelecimentos farmacéutico-hospitalares
e congéneres.

ARTIGO 281° - %Os hospitais, clinicas, centros médicos, casas de saude. consultorios
médicos, odontologicos e veterinarios, farmacias e estabelecimentos
congéneres sdo obrigados a manter o mais r1igoroso asseio, a mais rigorosa
higiene e a mais completa esterilizagio em todas as suas dependéncias,
equipamentos, aparelhos, moveis, utensilios e instrumentos.

ARTIGO 282° - E obrnigatona a troca de uniforme de toda a equipe cirargica apos a
. . 3 . .o !:’ [
realizagio de uma operagio cirurgica, nio sendo permitido, portanto, utilizar
o mesmo uniforme para realizar dois atos ciriirgicos sucessivos.

ARTIGO 283° - No intervalo entre duas intervengdes cirtirgicas a sala cirurgica, que deve
ter paredes impermeabilizadas até o teto com azulejos de cor clara, deve ser
limpa e esterilizada.

ARTIGO 284° - Nenhum instrumento cirurgico pode ser utilizado em duas cirurgias
sucessivas em os preévios cuidados de limpeza e esterilizagio.

ARTIGO 285°- E obrigatoria a completa esterilizagio de todos os equipamentos, aparelhos

e utensilios utilizados nos ambulatorios e nas salas de parto, de cirurgia e de
curativos.



ARTIGO 286° - E obrigatoria a troca diaria de lengdis, fronhas e cobertores dos leitos
ocupados em enfermanias, salas ou apartamentos.

ARTIGO 287° - Os estabelecimentos citados neste Capitulo, que ndo possuam incinerador
proprio, devem separar todo o lixo e residuo biologico e envasilhar em sacos
plasticos apropriados, segundo normas proprias da ABNT, e encaminhar ao
incinerador municipal.

ARTIGO 288° - E proibido fumar dentro de consultérios, enfermarias, salas de parto,
centros cirurgicos, salas de curativo, salas de injegdes e imunizagdes e
farmacias.

ARTIGO 289° - E obrigatério notificar ao Orgdo competente da Secretaria Municipal de
Saude. todo e qualquer caso, atendido por médico, ou odontdlogo, publico
ou privado, de doenga classificada no “grupo de doengas de notificacdo
obrigatoria”.

ARTIGO 290° - Nos estabelecimentos farmacéuticos é proibida a venda de quaisquer
medicamentos sem apresentagdo da respectiva receita médica, odontologica
ou veterinaria.

ARTIGO 291° - E vedada as farmacias a aplicagio de inje¢des sem a prescrigdo médica ou
odontologica manifesta em receita individual personificada.

ARTIGO 292° - E terminantemente proibida a venda e a utilizagdo de medicamentos cujo
prazo de validade tenha expirade.

ARTIGO 293° - A Autoridade Sanitara colhera, sempre que julgar necessario, amostras de
medicamentos, perfumes e cosméticos para fins de analise fiscal no
Laboratorio Oficial.

CAPITULO V

DO CERTIFICADO DE INSPECAO SANITARIA

ARTIGO 294° - Os projetos de construgdo e instalagdo, em qualquer estabelecimento
comercial, industrial ou residencial, deverio ser submetidos a Autoridade
Sanitaria da expedigdo de Licenca de Obras, o mesmo ocorre nas hipoteses
de modificagdes, tanto na construgdo como nas atividades, formulando a
Autoridade Sanitaria as exigéncias da Legislagiio propria.

ARTIGO 295° - Cabera a Autoridade Sanitaria competente antes da expedicio do Boletim

de Habite-se ou de Ocupagio e Funcionamento, vistoriar as condigdes
samtarias das edificacdes.



/ § 1° - Constatado em vistoria que o local apresenta condigdes sanitarias
satisfatonas, sera expedido o Boletim correspondente

f § 2° - Ficara sujeito a interdigdo e a multa o estabelecimento que estiver
f funcionando sem o Boletim correspondente emitido pela Autoridade

J—

N Sakara o

[ § 3° - A expedigdo do Boletim de Habite-se e do Boletim de Ocupagio e
| Funcionamento far-se-a, em estando o imovel e¢/olestabelecimento em
condigdes samitanas, mediante o interessado efetuar o pagamento da taxa de
\ fiscalizagdo no valor de uma UFIPAR —
\\\\_ R oA 1
Ko™ i e

TITULO XI

CAPITULO I
DAS INFRACOES
ARTIGO 296° - Considera-se infragdo, para os fins deste Regulamento, a desobediéncia ou
a nobservancia ao disposto nas normas legais regulamentares, bem como
em outras, Federais ou Estaduais, que se destinam a preservagio da saude

individual ou coletiva.

ARTIGO 297° - Responde pela infragdo quem, por agdo ou omissdo, lhe deu causa, bem
como, solidariamente, quem para ela concorreu ou dela se beneficiou.

PARAGRAFO UNICO - Exclui a imputagdo de infragdo a causa decormrente
de caso de fortuito, ou for¢a maior, ou proveniente de eventos naturais ou
circunstdncias imprevisiveis, que vierem a determinar avaria, deterioragio
ou alteragdo de produtos de interesse da saide publica.

ARTIGO 298° - Sio infragdes decorrentes de circunstancias atenuantes:

[ - Ter o infrator, espontinea e imediatamente, procurado reparar ou minorar
as consequéncias do ato lesivo a saude publica.

II - Ser pouco significativa a irregularidade cometida.
I - Ser o infrator primario.
ARTIGO 299° - Sdo infragdes decorrentes de circunstincias agravantes:

I - Ter o infrator agido com dolo, fraude ou ma fé.



l For o infintor cometido n inliagho paim ter viintagem pecaniaria
docorronte do ugho ot omissio (quo contrane o dposto nn Lopislngho

Stnttingn

HE - Derxar o mfiator do tomar as providéncing do sun algadn, tendentes a
AV ou sanne ito oo thto lesivo oosntde pablica

IV Tor o mfrator congido outrem para a execugiio material da mfiagio,
Vo Tor v miragho conseqaénem calamitosn i suide publica

VI Sor o mfrator remacidente,

VI Ter o infrator dificultado ou prejudicado n agiio de politica sanitérin

VL Ser o infintor remaerdento especifico, 1sto ¢, tendo gofndo uma
penahidade cometer nova mfraglo do mesmo tipo ou permanecer em

nltugho contimuada
CAPITULO 1L

DAS PENALIDADES

ARTIGO 300 « As infragdes sanitinas, sem prejuizo day sangdes de natureza civil ou
penal cabivers, serfio punidas, alternativa ou cumulativamente, na forma

deste Regulamento, com penalidade de:

I - Adverténcia verbal,

11 Notificagho por eserito da Infraglio Sanitaria,
1l - Adverténcia na Caderneta Sanitiria

IV - Apreensiio, mterdigho ou inutihizaglio dos produtos, substincias ou
matérias-primas, conforme o caso,

V — Mulia.

V1 Suspensiio, impedimento ou interdigiio temporana ou defimtiva, parcial

ou total, do estabelecimento,

VI - Denegagiio, cassagdo ou cancelamento de registro ou hicenciamento,



ARTIGO 301° - A Autoridade Sanitaria dara as Infra¢Bes Sanitarias, de acordo com O
Artigo anterior, as seguintes interpretagdes:

I - Notificagdo por escrito da Infragio Sanitaria — Declaragio em talonario
especifico do que estiver em desacordo com a Legislagio Sanitaria,
consignada neste Regulamento ou em outras Leis, Decretos, Normas ou
Regulamentos pertinentes.

Il - Adverténcia — Orientagio educativa, aplicada uma Unica vez ao infrator
sanitario por uma mesma irregularidade, devendo ser registrada na
Caderneta Sanitaria e na Ficha Cadastral.

Il - Apreensio — Retirada coercitiva do alimento ante a comprovagio, pela
Autoridade Sanitaria, da sua imprestabilidade para o consumo ou da sua
clandestinidade.

IV — Multa — Pena pecuniaria aplicada em razio da infragio respectiva.

V — Interdigdo — proibigdo do exercicio da atividade, parcial ou totalmente,
temporaria ou permanente, em conseqiiéncia de grave violagio a Legislacio

Sanitana.

ARTIGO 302° - Para imposigio de pena e sua graduacio, a Autoridade Sanitaria levara em
conta:

I - As circunstancias atenuantes e agravantes,

Il — A gravidade do fato, tendo em vista as suas conseqiiéncias efetivas ou
potenciais para a satude publica.

IIT — Os antecessores do infrator quanto as normas sanitarias,

PARAGRAFO UNICO — Na aplicagdo da penalidade de multa a Autoridade
Sanitaria levara em consideragao a capacidade econdmica do infrator.

ARTIGO 303° - Havendo concurso de circunstancias atenuantes e agravantes, a aplicacio
da pena sera considerada em razdo das que sejam preponderantes.

ARTIGO 304° - As penas previstas neste Regulamento serdo aplicadas pela Autoridade
Sanitaria, conforme suas atribui¢des conferidas pela estrutura administrativa.



PARAGRAFO UNICO - A Autoridade Sanitaria, no exercicio de fungdes
ﬁscz}lfzgdoras, tem competéncia para fazer cumprir Leis e Regulamentos
Sanitarios, expedindo mtimagdes, impondo penalidades referentes a
prevengdo e repressio de tudo quanto possa comprometer a satde, tendo

hv!-g uzigresso em todos os lugares onde convenha exercer acdo que lhe é
atribuida.

ARTIGO 305°- A pena de muita sera fixada sobre o valor da Unidade Fiscal do Municipio
dg Eanracgmbl — UFIPAR - e sera arbitrada pelo Diretor do Departamento de
Vigilancia Sanitaria e/ou substituto por ele designado.

§ 1° - Nos casos de reincidéncia a multa sera aplicada em dobro,
considerando-se reincidéncia quando uma nova infragdo for do mesmo tipo
da anterior € num mesmo exercicio, tendo ou nio sido punido o infrator,

§ 2° - Havendo reincidéncia por mais de duas vezes conforme sua gravidade
a infragdo seguinte sera punida com a cassagdo temporaria ou definitiva da
atividade ambulante ou da licenga do estabelecimento.

ARTIGO 306° - Ocorrendo infragio prevista em Lei, Decreto, Regulamento, Resolugio ou
Portaria, ndo relacionada neste Regulamento, o respectivo Auto registrara o
fato, reportando-se a Legislagio infringida, e sua consideragdo. consoante
comina os Artigos 298° e 299° deste Regulamento, ficara sob Judice da
Autoridade Sanitaria competente.

ARTIGO 307° - Nos casos de reincidéncia, as multas previstas neste Regulamento serdo
aplicadas em valor correspondente ao dobro da multa anterior

ARTIGO 308° - As penalidades pecuniarias, decorrentes de infragio e multas, serio
extraidas e aplicadas de acordo com os valores da Unidade Fiscal de
Paracambi1 — UFIPAR — e conforme o tipo de comércio ou de imovel.
ARTIGO 309° - Para o comércio ambulante as irregularidades serdo punidas:
a) Consoante comina o Artigo 300° deste Regulamento.
b) Caso de multa, de acordo com as seguintes Unidades da UFIPAR:

[ — Falta de certificado de sanidade ..............c..cooocvevviivcoecoiiiieciee 2a6

I — Falta de certificado de Inspe¢do Sanitaria do veiculo ou unidade
PITEREL «cnimormmssessommmmmmmpsngresmsesssesansssiysasss s e e A s HE SRS



Il - Falta de Certificado de Inspegdo Sanitaria do veiculo de transporte €
venda de géneros alimenticios pertencentes a Empresas estabelecidas...6 a 8

IV - Veiculo em mau estado de CONSEIVAGAD ...veuiiiniiieeeeeeee e

V - Falta de asseio no veiculo, nos instrumentos, aparelhos e recipientes

VI —Utilizagdo do interior do veiculo como dormitério ... 4236

VII - Condug¢iio em veiculo de transporte e comercio, de substincias,
materiais ou alimentos ndo autorizados ...

VIII — Existéncia, no local de preparo de alimentos ou no veiculo de
transporte e entrega, de qualquer substincia que possa servir a sua
falsificagdo ou adulteragdo ...

IX — Transporte de ossos, detritos alimentares ou restos de alimentos em

viaturas abertas ou recipientes sem tampas ... 4a8
X — Uso incompleto do uniforme ... la3
XT—Falta de Uniforme ...........civvieveerenieesesess e sessessees e e te s s 2a4
XII - Falta de asseio na manipulagio dos alimentos ... 5a7
3aé6

XIII - Falta de asseio pessoal ...

XIV — Exposigio "{a venda de alimentos incorporados de elementos
estranhos, insetos, objetos de qualquer natureza e fragmentos de materiais
deteriorados, ou com alteragdes dos caracteres organolépticos — Apreensao,

inutilizagdoemultade ... . 5al10

XV — Exposigdo a venda de alimentos sem a devida protegido em vitrines ou
coberturas especiais que impegam contato com insetos, poeira e mios dos

CONSUMIAOTES ...

XVI-Exposigio ou manutengio de laticinios, cames e outros alimentos que
exijam refrigeragdo, fora de cAmaras, vitrinas ou balcoes frigorificos.... 5a7



XVII — Exposigio 4 venda de pescado em balches ou vitrinag com
temperatura superior a 0°C ..o o ——— )

XVIHI - Manutenglio de produtos incompativeis, como pesticidas €
semelhantes, nas proximidades ou em contato com oy alimentos ... 240

XIX - Uso de desinfetante ou detergente aromético nos locais de
manipulaglio de géneros alimenticios ... 3a5

XX - Uso de instrumentos, aparelhos, recipientes ¢ embalagens que possam
transriitir toxidez 408 aliMENtos .....ouvmmissmesmmmenmersmns 4a8

XXI - Falta de distribuigiio, nos veiculos, de géneros alimenticios por
espécie, dificultando a fiscalizagho ............ooomomimmnrnisismnisiisisniisns 2as

XXII - Falta de instalagio e recipiente adequado, bem como de agua
potavel, comprovadamente de boa procedéncia ¢ mantida na temperatura de
ebulicio para cocgiio de alimentos (milho verde salsichas e outros) ... 3a 6
XXIIT — Manutengio, no trabalho, de empregado com suspeita de doenga
infecto-contagiosa, ou dermatose, ou que se recuse a submeter-se a novo

EXAME A€ SAUAEC o.oovvveee et s it esie s siie e ieeae it s 2a06

XXIV — Manutengio ou permissiio de animais nos locais de venda e
preparacio de AlIMENLON ......ovwwewscrsimirsmermscissssssenisissssarmnsissmmersasssssossesnrsns las

XXV — Uso de fumo na ocasido de preparo e manipulagdo de alimentos

XXVI - Falta de nota fiscal comprovando a origem legal do alimento .. 5a 8
XXVII - Falta de limpeza no local de estabelecimento

XXVII - Falta de remogio de lixo ou sua manutengio fora do deposito
proprio ou em deposito destampado ..., lad

XXIX — Falta de recipiente adequado, a disposi¢io do consumidor, para
coleta de detritos, papéis, cascas de frutas e residuos alimentares .......... 2a5

XXX - Uso de papéis servidos, sacos ja utilizados, jornais e revistas para o
realatt IeTagie B o1 EEia (oo s - 2a6



XXXI - Manutengio de canudos de sucgdo para refrigerantes, refrescos ¢
outros sem a adequada protegio contra poeiras, INsetos € Manuseio ‘_105
CONBUIAGTEY ... sessecsessmnniasiissbsmssssssipisiRssTwaova K Fesiatasaatssamran anensf 3453 las

XXXII - Recusa a exibicdo de cartazes relativos a fiscalizagdo sanitgria.
la

XXXIII — Recusa ao fornecimento de dados e informagdes de interesse da
FiSCAliZAGA0 SANILATIA .......coveveereeiecireeies e e 4a8

XXXIV — Descumprimento de Termo de Intimagao .........oovieness 3al5

XXXV - Exposigio e venda, sem a devida autorizagdo, de porcos, aves,
coelhos, e outros pequenos animais abatidos: apreensdo e multa de....15a 20

XXXVI - Causar embaraco e/ou dificuldade a Autoridade Sanitaria. 15a20
ARTIGO 310° - Para o comércio fixo, industrias e demais estabelecimentos que

desenvolvem atividades referidas no Artigo 1° (_ieste Regulamento,

excetuando-se 0s imoveis, as irregularidades serdo punidas:

a) Consoante comina o Artigo 300 deste Regulamento.

b) No caso de multa, de acordo com as seguintes Unidades de UFIPAR:

I - Sonegagdo, no momento da fiscalizagio, da Caderneta Sanitara...8a 10

IT — Sonegagdo ou falta, no momento da fiscalizagdo, do Certificado de

Sanidade atualizado dos empregados e/ou responsaveis pela Empresa

BISCALIZATR «..oiiiiiieeeririeesronseresnssssessoumsssmsessnsssnesnnsssaseneesnseienssersnsesasonsans 12a15

Il - Sonegagdo, no momento da fiscalizagio do Certificado de Inspegio
Sanitaria e/ou Boletim de Ocupagdo e Funcionamento .................... 12a15

IV — Manutengio, no trabalho, de empregados com suspeita de portar ou
padecer de doenga infecto-contagiosa ou dermatose, ou que se recuse a
realizar novo exame de satde ... Bals

V — Falta de nota fiscal comprovando a origem legal dos alimentos ...15 a 20

V1 - Falta de asseio no estabelecimento, no depdsito e nos instrumentos,
2o e (s Lo o115 SO ——— 15a20



VIIL - Falta de asseio na manutengio dos alimentos ...........c.cooocwei

VI — Uso incompleto do uniforme ... 4a8
IX —Falta de Uniforme .....ccivmnsessmssssssnsit hisimissnsasnnsssaresasmmmasasiess 6a9

X — Uso de fumo no local de trabalho ...........ccooriinimminescnniisiiee. 4a6
X1 — Falta de asseio no Gabinete Sanitario ............c.ccoovmeierueiiimnsinnen: 6a8

Xl — Uso do gabinete sanitirio com defeito ou como vestiario ou

i =515 R TS ST SRR g 8als
X1II - Instalagdo de gabinete sanitario em comunicagio direta com a sala de
manipulagdo de alimentos ou com o saldo de refeigdes ....................... 8a20
ALV NV ATTE IR A BBCD i mmamne st st s st nssmndemnihadsas srmmas 4a6

XV — Uso de agua nio potavel, nio filtrada para a preparagio de alimentos,
e adigdo as bebidas de gelo ndo industrializado tecnicamente ............... 8alo

XVI — Falta de agua corrente, saboneteira, toalha individual ou secador a ar
no lavatorio dos empregados ou no do publico ... 4a6

XVII - Manutengdo das caixas d’agua sem a devida limpeza e sem tampas
que impegam a penetragio de poeira, insetos e roedores ... 8al2

XVIII - Uso de papéis servidos, sacos ja utilizados e jornais ou revistas para
embrulho de alimMentos . ... 13a18

XIX — Auséncia de equipamento térmico para agua quente com temperatura
superior a 90°C para esterilizagdo de xicaras € COpPOS ..............oooo... 16 a20

XX — Manutengio de lixo em depoésito improprio e sem tampa ......... 15a 20

XXI — Falta de recipiente adequado a disposi¢io dos consumidores para
depésito de detritos, papéis, cascas de frutas, embalagens e residuos
alimentares consumidos no local ... 15220

XXII - Exposigdo a venda de alimentos incorporados de elementos
estranhos, insetos, objetos de qualquer natureza e fragmentos de matenais,
bem como deteriorados ou com alteragdes organolépticos — Apreensao €
inutilizacio-dos alimentos e Multa de ... 15a20



XXII - Exposigdio a venda de alimentos de ingestio direta sem protegdo em
vitrines ou coberturas especiais que impegam contatos com poeiras, insetos e
MEAGE D CONSUMBIAOTER .o reovnsinsomsssissiosstishisiviosamms e ibaits S T 15a20

XXIV — Manutengdo ou exposigio a venda, de laticinios fora da cimara,
vitrines ou balcdes frigorificos ... 16a20

XXV - Manutengdo, ou exposig¢io a venda de pescado em balcoes ou
vitrines com temperatura superior a 0°C ..o 16 a20

XXVI — Uso de instrumentos, aparelhos, recipientes e embalagens em
material capaz de transmitir toxidez aos alimentos ou alterar o seu valor
FIIEETEEII o cmmorssmmmesssmmescsn gy s s SR gl rpeme s o e AT AR 12a20

XXVII - Manutengio de produtos incompativeis, como inseticidas e
semelhantes, proximos ou em contato com alimentos ...................... 8al2

XXVII - Ocultagio ou falta de arrumagdo, por espécie, de géneros
alimenticios nos  depositos ou frigorificos, dificultando a
fISCAHIZAGAO. ..ot 8als

XXIX — Exposi¢do ou manutengdo de carne previamente moida, cuja venda
s6 € permitida quando solicitada pelo comprador e moida na sua presenga
10als

XXX — Preparo de carnes, pescados, carcagas de aves e outros alimentos de
consumo direta em estabelecimento sem instalagdes adequadas, previamente

aprovada para tal fim ... 18a20

XXXI — Permissdo de incidéncia de luz vermelha sobre carnes frescas ou
351 e o L O ——————— 9al2

XXXII - Manutengdo, em casa de aves vivas, de aparelhos, instrumentos e
utensilios que possam servirao abate ... 18 a20

XXXHI — Manutencdo ou permissdo de animais nos locais de venda e
preparagdo de alimentos ..o 8als

XXXIV — Manutengdo de salgados (charques, chispes, defumados e outros)
em bancas IMProPrias ...............ccocoooooveoeeeooooeooooo 8als



XXXV - Venda de sucos de frutas ou legumes previamente

o} (9 F:1 7:Td [ SO " B SR 2 SR R 6al2
XXXVI - Exposigdo ou venda de ovos sujos e/ou rachados .............. 6212
XXXVII - Manuseto simultineo de dinheiro e de alimentos .............. 8als

XXXVII - Falta de pingas apropriadas ao manuseio de determinados

BEMECHIEOR: .5 pmpossssnausisss 100 Ha TR ko mass s et srrps e s SR S o 4a10
XXXIX ~Uso de toathas Coletivas ;... riivsmieioinrsasnsisssinsis 5al0
XL — Uso de cepo de madeira para corte de cames e 0S50S ................ 5al0

XLI — Uso como dormitorio de areas destinadas aos depositos e a
manipulag¢do ou venda de géneros alimenticios ..............occoooooo 12a20

XLII - Falta de comprovagdo de dedetizagdo semestral ................... 15a20

XLIII — Falta de visor, para o publico, da area destinada ao preparo ou &
fEn tlacAD do8 BUMBTIOS ..cuvcsomipmmvimssssmmissemssisin 16220

XLIV - Existéncia, no estabelecimento, ou local de preparo de alimentos, de
qualquer substincia que possa servir a sua falsificagio ou

adulteragdo............ T N W S 16a20

XLV — Falta de sistema de remogao de ar, ou exaustido de fumaga e gordura

na sala de manipulagdo e preparo de alimentos ........................ 15220
XLVI - Manutengdo de carne em contato direto como gelo ... e 188 15
KLV = Ressalga de alimentos ...Gus SsimlbntiainSnat aumss 4a12

XLVIII — Preparo ou industrializagdo de cames nos agougues............ 4ali2

XLIX — Funcionamento de estabelecimento em prédio de habitagio coletiva
ou anexo sem instalagdo térmica protetora que evita a irradiagdo de calore a
politiedo J0 amiBIEntE.. o R i drivrerners 12220

L — Realizagdo de obras de qualquer natureza que interfiram na higiene e
comercializagio de alimentos sem autorizagdo do Departamento de
Mediting SERETIR s sy —— e E



LI — Recusa a exibigdo de cartazes oficiais relativos a Fiscalizagio
SULEERITIR, 5w 455045755300 mmman s s v s SRR O R TSR 18 a20

LIl — Recusa ao fomecimento de dados e informagdes de interesse da
Fiscalizagd0 Sanitaria ..., 20

LI - Oposigdo a agdo da Fiscalizacio Sanitaria ou impedimento ou estorno
T T 10a20

LIV — Descumprimento do Termo de Intimagao ................................ 10a20

LV — Descumprimento de normas sanitarias baixadas em portarias,
resolugdes e demais atos do Departamento de Medicina Sanitaria ... 20

LVI — Preparar, manipular, fracionar, embalar, transportar, comprar, vender
ou armazenar alimentos ou produto alimenticio sem registro, licenga ou

autoriza¢do dos Orgdos sanitarios competentes ... 15a20

LVII - Transgredir outras Normas Legais e Regulamentares destinadas i
Protecdo da SAUAE...........oveereeenunreniniiuininnrsssissrscisssesssssessnesessssssessensens 5a20

ARTIGO 311° - Para os iméveis, seus proprietarios, ou moradores, ou locadores, sofrerio
as penalidades seguintes, em vista das infragdes cometidas:

a) Transgredir quaisquer dispositivos do Titulo X deste Regulamento:
PENA: I - Adverténcia

II - Multa de trés a dez vezes o valor da UFIPAR

I — Interdicdo

§ 1° - Considera-se que a infragdo foi praticada pelo seu ocupante quando se
referir a conservagdo ou a limpeza dos iméveis sob sua penalidade.

§ 2° - Nos demais casos, 0 proprietario sera o responsavel pela infragio.
b) Obstar ou dificultar a a¢do fiscalizadora:

PENA: Multa de cinco a dez vezes o valor da UFIPAR, interdicio
temporaria ou definitiva.



ARTIGO 312° - As infragdes ndo previstas neste Titulo serfio punidas, a critério da
Autoridade Sanitaria, com pena de adverténcia, ou multa de cinco a vinte
vezes o valor da UFIPAR, apreensio, inutilizagdo ou interdigiio do produto,
interdigdo parcial ou total do estabelecimento, congelamento da autorizagio
para funcionamento da empresa ou proibigiio de propaganda.

ARTIGO 313° - Para os efeitos deste Regulamento, aplicam-se, isolada ou
cumulativamente, as penalidades, de natureza médico-veterinina e
veterinaria de adverténcia, multa de quatro a vinte UFIPAR, ao responsavel
por todo e qualquer imovel onde se tratem, criem ou conservem animais que
possam causar incomodo ou insalubridade a populagdo, sem prejuizo da
interdigao do imovel,

TITULO XII

DOS PROCEDIMENTOS ADMINISTRATIVOS

CAPITULO1
TERMO DE INTIMACAO

ARTIGO 314° - O termo de intimacio ¢ lavrado pelo funcionario autorizado pelo Diretor
do Departamento de Vigildncia Sanitaria, ou por este, sempre que houver
exigéncias a cumprir e desde que, por sua natureza e a critério da Autoridade
Sanitaria, ndo exijam a aplicagdo imediata de qualquer penalidade prevista
neste Regulamento.

ARTIGO 315°- A intimagdo devera sempre indicar, explicitamente, as cxig_éncias ¢ 0 prazo
concedido para seu cumprimento, que nao devera exceder cinqienta dias.

ARTIGO 316° - O prazo concedido para cumprimento da intimagio poderzi_ser prorrogado
pela Autoridade Sanitaria por periodo que, somado ao inicial, nio exceda
noventa dias. desde que o intimado apresente recurso fundamentado em até
o décimo quinto dia ap6s o conhecimento e/ou recebimento do respectivo

Termo de Intimagao.

PARAGRAFO UNICO - Somente o Diretor do Departamento de Higiene e
Satde Publica e/ou o Diretor do Departamento de Vigilancia Sanitaria
poderdo conceder, excepcionalmente, por motivo de interesse publico, uma
nova prorrogagio, que perfaga cento e oitenta dias, contados desde a ciéncia

do respectivo Termo de intimagio.



ARTIGO 317° - O Termo de Intimagdo sera entregue pela Autoridade Fiscalizadora, que
exigira do destinatario recibo datado e assinado.

§ 1° - Quando esta formalidade ndo for cumprida, os motivos serdo
declarados no verso da primeira via do Termo de Intimagéo.

§ 2° - A segunda via do Termo de Intimagdo devidamente assinada pela
Autoridade Sanitaria, permanecera em poder do Intimado, nele sendo
anotadas a data e hora de ciente.

ARTIGO 318° - O ndo cumprimento do Termo de Intimagio dentro do prazo previsto
implica em lavratura do Auto de Infragdo, e de um segundo Termo de
Intimagio contendo a metade do prazo inicial e sem direito a prorrogagao.

—

——— —— e——

ARTIGO 319° - O niio cumprimento da segunda Intimagdo implicara em lavratura de Auto
de Infracio, concomitante com nova Intimagdao com prazo maximo de trinta
dias. e assim sucessivamente, até que seja sanada a causa da intimagido ou
até que a Autoridade Sanitaria decida pela interdigio do imovel ou pelo
encaminhamento do caso ao Poder Judiciario.

§ 1° - O niio cumprimento da segunda Intimagdo, a que se refere este Artigo,
implicara a imposigdo de multa no valor correspondente ao dobro do valor
da multa atribuida pelo ndo cumprimento da primeira intimagio, e assim
sucessivamente.

§ 2° - Quando necessario. a Autoridade Sanitaria arrolard a Secretaria
Municipal de Obras para tomar as providéncias de sua competéncia para o
saneamento da irregulandade.

§ 3° - Quando a Autoridade Sanitaria houver esgotado todos os recursos
legais, consignados neste Regulamento e nas Posturas Municipais, e apesar
disto nd3o tiveram sido executadas as obras de saneamento indicadas e
quando, além disso, mesmo fechado, constituir o prédio perigo para a saude
publica, poderdo ser arrolados os Orgdos Civis e penais competentes e, em
caso de demoli¢io e/ou de melhoramento necessario as obras seriio
executadas pela Secretaria Municipal de Obras e/ou outros Orgiios Publicos
ou Privados, a critério da Autoridade Sanitaria, correndo as despesas por
conta do(s) infrator(es), sendo cobradas judicialmente.

ARTIGO 320° - Quando o infrator comprovar que esta cumprindo as exigéncias contidas
no Termo de Intimagdo, sem, contudo, té-las concluido no prazo



determinado, a Autoridade Sanitaria, a seu exclusivo critério, podera
prorrogar o prazo para a conclusdo, pelo tempo que julgar necessario, sem
que esta decisdo atente contra o Artigo 316° deste Regulamento.

CAPITULO II
AUTO DE INFRACAO

ARTIGO 321° - O Auto de Infragio € instrumento de fé publica, coercitivo, para aplicagio
micial de penalidade prevista neste Regulamento, devendo sempre indicar
explicitamente o motivo determinante de sua lavratura, em caracteres bem
legiveis, assim como o dispositivo legal em que se fundamenta.

ARTIGO 322° - Impde-se 0 Auto de Infragdo quando:
1- Nio forem cumpridas as exigéncias feitas nos Termos de Intimagdo.

Il — Se verificar infragdo que, por sua natureza, exija a aplicagio imediata de
penalidade prevista neste Regulamento.

ARTIGO 323° - O Auto de Infragdo sera lavrado em trés vias, assinadas pela Autoridade
Sanitaria competente e pelo Autuado, ou, na sua auséncia, pelo seu
representante legal ou preposto. Em caso de recusa, a consignagido dessa
circunstincia sera feita pela Autoridade atuante, se possivel com a assinatura
de duas testemunhas, fazendo-se a entrega imediata da segunda via.

ARTIGO 324° - Lavrado o Auto de Infragdo aguardar-se-a por cinco dias para que o
Infrator possa apresentar defesa, por escrito, devidamente fundamentada, a
Autoridade Sanitaria, que emitira parecer fundamentado, no prazo de dez
dias, opinando pela manutengdo ou cancelamento do Auto de Infragio.

§ 1° - Mantido o Auto, sera mantida ou modificada a pena, consoante o
argumento defensorio fundamentado e comprovado.

§ 2° - Em caso de cancelamento do Auto de Infragio pelo Diretor do
Departamento de Vigilancia Sanitaria ou pelo Diretor do Departamento de
Higiene e Saude Publica, sera o processo arquivado.

§ 3° - Expirado o prazo regulamentar de dez dias, sem interposigdo de
recurso, sera o Auto de Infragdo julgado a revelia e convertido na penalidade
que couber.



ARTIGO 325° - Os servidores sdo responsaveis pelas declaragdes que fizerem nos Autos de
Infragdo ficando passiveis de punigio em caso de faltas, falsidade ou
omissao dolosa.

ARTIGO 326° - Todo Auto de Infragio cujo recurso for indeferido, ou que niio tenha sido
impetrado recurso, sera encaminhado ao Servigo de Extragio de Multas do
Departamento de Vigilancia Sanitaria.

CAPITULO 1II

AUTO DE MULTA

ARTIGO 327° - O Auto de Multa devera ser lavrado pela Autoridade Sanitaria dentro de
sessenta dias, no maximo, a contar da lavratura do Auto de Infragdo, ou da
data do indeferimento da Defesa, quando houver.

ARTIGO 328° - Lavrado o Auto de Multa, sera entregue a segunda via ao Infrator e
assinada por este, ou, na sua auséncia, por seu representante legal, ou
proposto, e em caso de recusa sera ela consignada pela Autoridade Sanitaria
com sua assinatura, e, se possivel, com a assinatura de duas testemunhas.

§ 1° - Na impossibilidade de efetivagdo da providéncia a que se refere este
Artigo, o autuado sera notificado mediante carta registrada ou publicagdo na
Imprensa Oficial.

ARTIGO 329°- Tendo sido lavrado o Auto de Multa a primeira via do mesmo sera anexada
ao processo em curso, aguardando o prazo de cinco dias para interposigio de
recurso, ou de vinte dias para a comprovagio do pagamento da multa
efetuado a Secretaria Municipal de Sadde, através de recolhimento em
entidade oficial mediante talonario especifico.

§ 1°- Comprovado o pagamento da multa o processo sera arquivado.

§ 2° - Havendo interposi¢io de recurso, o processo sera submetido a
apreciagdo e julgamento.

§ 3° - No caso de ndo ser comprovado 0 pagamento ou nao ser interposto
recurso, sera o processo remetido a Procuradorna Geral do Municipio, para
fins de cobranga judicial.



ARTIGO 330° - O recurso devera ser protocolado e s6 sera aceito se dele constar, como

anexo, a fotocopia da segunda via do Auto de Multa.

§ 1° - Processado o recurso sera providenciada a Juntada do processo
constituido pela primeira via do Auto de Infragdo que lhe deu origem.

§ 2° - Deferido o recurso, o processo sera arquivado,
§ 3° - Em caso de decisdo denegatoria sera efetuada a cobranga.

ARTIGO 331° - As multas impostas sofrerio redugio de vinte por cento, caso o infrator

efetue o pagamento dentro do prazo de dez dias, contados da data da ciéncia
de sua aplicagio

CAPITULO IV
DISPOSICOES GERAIS

Artigo 332° - As infragdes as disposigdes legais e regulamentares de ordem sanitaria
prescrevem em trés anos.

§ 1° - A prescrigio interrompe-se pela notificagdo ou outro auto da
autoridade competente, que objetive a sua apuragio e consequente
imposig¢do de pena.

§ 2° - Nio ocorre o prazo prescricional enquanto houver processo
administrativo pendente de decisio.

ARTIGO 333° - Quando o autuado for analfabeto, ou fisicamente incapaz, podera o Auto
ser assinado a rogo, na presenga de duas testemunhas, ou, na falta destas,
devera ser feita a devida ressalva pela autoridade atuante.

ARTIGO 334° - Os Termos, Autos ¢ outros documentos e formularios impressos usados
pela fiscalizagio obedecerio aos modelos adotados e aprovados pela
Secretaria Municipal de Satude

§ 1° - A excegio dos Autos de Multa e Infragdo e dos Boletins de Ocupagio
e Funcionamento e Habite-se e das Licengas para Ambulantes e para
Veiculos, os demais Autos e Termos, inerentes Fiscalizagdo Sanitaria,
poderdo ser assinados pelo fiscal.



§ 2° - Nos casos ndo previstos como excegdo no paragrafo anterior a
assinatura devera ser s do Diretor do Departamento de Vigilincia Sanitaria
ou do Diretor do Departamento de Higiene e Saude Piblica.

ARTIGO 335° - Qs estabelecimentos que comercializam alimentos ficam obrigados a
afixar nos cardapios e tabelas de pregos, o telefone do Departamento de
Vigilancia Sanitaria, independentemente da presenca dos cartazes
determinados pela Legisla¢do vigenie.

ARTIGO 336° - Aos estabelecimentos a que se refere o Titulo VIII aplicam-se,
cumulativamente, as disposi¢des do Titulo VIL.

ARTIGO 337° - As Normas Técnicas Especiais referidas no corpo deste Regulamento sdo
as adotadas pela Legisla¢ao Federal.

ARTIGO 338° - Todo aquele que apresentar oposigio a agio da Fiscalizacdo Sanitaria, bem
como impedir ou estornar da sua atuagdo sofrera imediata penalidade de
muita no valor de vinte UFIPAR, sem que haja necessidade de aguardar o
prazo previsto no “caput” do Artigo 324° deste Regulamento.

PARAGRAFO UNICO - Independente da san¢dao cominada no “‘caput”
deste Artigo quem obstar, opor-se ou embaragar a Autoridade Sanitaria no
exercicio legal de suas fungdes, sera citado junto a Procuradoria Geral da
Prefeitura Municipal, que tomara as medidas necessarias as sangdes civeis
ou penais pertinentes.

ARTIGO 339° - Em caso de embarago a Inspecdo e Fiscalizagdo e Autoridade Sanitaria
devera solicitar a intervengdo da Autoridade Policial Civil ou Militar para
garantir a execugdo da medida Fiscal, sem que isto acarrete prejuizo das
demais sangdes previstas na Legislacdo vigente.

ARTIGO 340° - O Departamento de Higiene e Saude Publica e 0 de Vigilancia Sanitana
divulgardo, onde, quando e como for conveniente a norma a serem
observadas em beneficio da saide da populagdo, advertindo-a de rniscos e
perigos que possa oferecer.

ARTIGO 341° - Asbsigenga:de:Localizagdosa,ser.concedida pela Secretaria Municipal de
Fazenda; dds atividades relativas ao comércio e as industrias em geral,
dependera; para a sua concessdo ou renovagio, do Boletim de Ocupagio e
Funcionamento -emitido pelo Departamento de Vigilancia Sanitaria, apos
comprovado.o atendimento das Normas contidas neste Regulamento.



ARTIGO 342° - Os proprietarios dos estabelecimentos comerciais, industriais e

farmacéutico-hospitalares, bem como os demais citados nos Artigos 1° e 5°
deste Regulamento, serdo responsaveis, para todos os efeitos legais, por toda
e qualquer infragdo a este Regulamento e que venha a ser apurada no
referido estabelecimento, como também por aqueles que forem praticados
por empregados ou prepostos, ainda que fora da area fisica do

estabelecimento, salvo quando este dolosamente agirem com o intuito
manifesto de prejudicar o proprietario.

ARTIGO 343° - Sob titulo de apoio administrativo-financeiro, a Secretaria Municipal de
Saude repassara, automatica e eqiitativamente, ao Departamento de Higiene
e Saude Publica e ao Departamento de Vigilincia Sanitaria, o equivalente a
oitenta por cento do valor arrecadado pela aplicagio da multa pecuniaria

§ 1° - Os valores repassados serio utilizados pelos Diretores dos
Departamentos citados no “caput” deste Artigo, conjunta ou isoladamente,
para divisdo funcional e auxilio a operacionalidade dos orgios.

§ 2° - Os valores repassados, por constituirem renda eventual, nio serio
submetidos a prestagdo de contas ao 6rgio fazendario competente

ARTIGO 344° - Além das disposigdes concernentes z‘ls_Normas deste Regulamento, , 08
estabelecimentos  industriais, comerciais, escolares, farmacéutico-
hospitalares e os prédios residenciais obedeceriio a quaisquer outras normas
da Legislagdo Sanitaria que lhes sejam aplicaveis

ARTIGO 345° - Este Regulamento ent,rqré em vigor na data de sua publicagdo, revogadas
as disposi¢des em contrario.
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